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EN

Dear Customer, Thank you for having purchased this SHARP product. We would like to inform you that your
warranty rights are in the European warranty card. You can download them from www.sharpconsumer.eu or
contact your retailer where you purchased your device. You can also obtain the copy of the warranty rights via the
electronic or conventional mail after submitting your request to

service.de@sharpconsumer.eu (DE) | service.hu@sharpconsumer.eu (HU) or calling the number

+49 89 89658758 (DE) | +36 1 8480396 (HU). Calls are charged at your normal telephone call rate.

Keep proof of purchase because it is necessary to apply warranty rights.

DE

Sehr geehrte Kundin/Sehr geehrter Kunde, vielen Dank, dass Sie dieses SHARP-Geréat gekauft haben. Wir méchten
Sie dartber informieren, dass Sie Ihre Gewahrleistungsrechte auf der europdischen Garantiekarte (European
Warranty Card) finden. Sie kdnnen sie von der Website www.sharpconsumer.eu herunterladen oder lhren Einzel-
héndler darum bitten, bei dem Sie das Gerat gekauft haben. Sie konnen die Kopie der Gewahrleistungsrechte
auch per E-Mail oder normale Post erhalten, wenn Sie eine Anfrage an

service.de@sharpconsumer.eu (DE) | service.hu@sharpconsumer.eu (HU) senden oder die Nummer

+49 89 89658758 (DE) | +36 1 8480396 (HU) anrufen.

Bitte bewahren Sie lhren Kaufbeleg auf, da er zur Inanspruchnahme der Gewéhrleistungsrechte benétigt
wird.

HU

Tisztelt Vasarlonk!

Koszonjlik, hogy megvasérolta ezt a SHARP készuléket! Jotallasra vonatkozd jogait megtaldlja az Eurdpai Jotallasi
Kartydban. A jotéllast letoltheti a www.sharpconsumer.eu weboldalrdl, vagy elkérheti a kiskeresked6tdl, akitdl

a készlléket vasarolta. A jotallasi jegy masolatét elektronikus vagy hagyomanyos levélben is megkaphatja, ha jelzi
igényét a(z) service.de@sharpconsumer.eu (DE) | service.hu@sharpconsumer.eu (HU) e-mail cimre kiildott
levelében vagy felhivja a +49 89 89658758 (DE) | +36 1 8480396 (HU) telefonszamot.

Kérjiik, 6rizze meg a vasarlast igazol6 szamlat, mivel az sziikséges a jotallasi jogok érvényesitéséhez.
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Attention:
Your product
is marked with
this symbol.

It means that
used electrical
and electronic
products should
not be mixed
with general
household
waste. There
is a separate
collection
system for these
products.
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A. Information on Disposal for Users
(private households)

1. In the European Union

Attention: If you want to dispose of this equipment, please do not use the
ordinary dustbin!

Used electrical and electronic equipment must be treated separately and
in accordance with legislation that requires proper treatment, recovery and
recycling of used electrical and electronic equipment.

Following the implementation by member states, private households within
the EU states may return their used electrical and electronic equipment to
designated collection facilities free of charge*.

In some countries* your local retailer may also take back your old product
free of charge if you purchase a similar new one.

*) Please contact your local authority for further details.

If your used electrical or electronic equipment has batteries or
accumulators, please dispose of these separately beforehand according

to local requirements. By disposing of this product correctly you will help
ensure that the waste undergoes the necessary treatment, recovery and
recycling and thus prevent potential negative effects on the environment
and human health which could otherwise arise due to inappropriate waste
handling.

2. In other Countries outside the EU

If you wish to discard this product, please contact your local authorities and
ask for the correct method of disposal.

For Switzerland: Used electrical or electronic equipment can be returned
free of charge to the dealer, even if you don't purchase a new product.
Further collection facilities are listed on the homepage of www.swico.ch or
www.sens.ch.

B. Information on Disposal for Business Users

1. In the European Union

If the product is used for business purposes and you want to discard it:
Please contact your SHARP dealer who will inform you about the take-back
of the product. You might be charged for the costs arising from take-back
and recycling. Small products (and small amounts) might be taken back by
your local collection facilities.

For Spain: Please contact the established collection system or your local
authority for take-back of your used products.

2. In other Countries outside the EU
If you wish to discard of this product, please contact your local authorities
and ask for the correct method of disposal.

-

v
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PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO MICROWAVE ENERGY

1. Do not attempt to operate this oven with the door open as this can result in harmful exposure to microwave
energy. It is important not to defeat or tamper with the safety interlocks.

2. Do notinsert anything between the oven front face and the door or allow debris or cleaner residue to accumulate
on sealing surfaces.

3. Do not operate the oven if it is damaged. It is very important that the oven door closes properly and that there is
no damage to the door, hinges, latches or door seals and sealing surfaces.

4. Do not attempt to repair or adjust the oven.
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IMPORTANT SAFETY |

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE
REFERENCE

To avoid the danger of fire.

The microwave oven should not be left
unattended during operation. Power levels that
are too high, or cooking times that are too long,
may overheat foods resulting in a fire.

This oven is designed to be used on a countertop only.
It is not designed to be built into a kitchen unit.

Do not place the oven in a cabinet.

The electrical outlet must be readily accessible so that
the unit can be unplugged easily in an emergency.
The AC power supply must be 230-240V, 50 Hz, with a
minimum 10 A distribution line fuse, or a minimum 10
A distribution circuit breaker.

A separate circuit serving only this appliance should be
provided.

Do not place the oven in areas where heat is
generated.

For example, close to a conventional oven.

Do not install the oven in an area of high humidity or
where moisture may collect.

Do not store or use the oven outdoors.

If smoke is observed, switch off or unplug the oven
and keep the door closed in order to stifle any
flames.

Use only microwave-safe containers and utensils.
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Utensils should be checked to ensure that they are
suitable for use in microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers,
keep an eye on the oven due to the possibility of
ignition.

Clean the waveguide cover and the oven cavity.
These must be dry and free from grease. Builtup
grease may overheat and begin to smoke or catch
fire.

Do not place flammable materials near the oven or
ventilation openings.

Do not block the ventilation openings.

Remove all metallic seals, wire twists, etc., from food
and food packages. Arcing on metallic surfaces may
cause a fire.

Do not use the microwave oven to heat oil for deep
frying. The temperature cannot be controlled and the
oil may catch fire.

To make popcorn, use only special microwave popcorn
makers.

Do not store food or any other items inside the oven.
Check the settings after you start the oven to ensure
the oven is operating as desired.

Do not leave the oven unattended while it is operating.
To avoid overheating and fire, special care must be
taken when cooking or reheating foods with a high
sugar or fat content, for example, Sausage rolls, Pies or
Christmas pudding.

See the corresponding hints in the operation manual.
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To avoid the possibility of injury.
WARNING:

Do not operate the oven if it is damaged or

malfunctioning. Check the following before use:

a) Make sure the door closes properly and ensure it is
not misaligned or warped.

b) Check to make sure the hinges and safety door
latches are not broken or loose.

¢) Ensure that the door seals and sealing surfaces
have not been damaged.

d) Make sure inside the oven cavity or on the door
are no dents.

e) Ensure that the power supply cord and plug are
not damaged.

If the door or door seals are damaged, the oven

must not be operated until it has been repaired by a

competent person.

Never adjust, repair or modify the oven yourself.

It is hazardous for anyone other than a competent

person to carry out any service or repair operation

which involves the removal of a cover which gives

protection against exposure to microwave energy.

Do not operate the oven with the door open or alter
the door safety latches in any way. Do not operate the
oven if there is an object between the door seals and
sealing surfaces.

Do not allow grease or dirt to build up on the door
seals and adjacent parts. Clean the oven at regular

intervals and remove any food deposits.
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Follow the instructions for “Care and Cleaning”.
Failure to maintain the oven in a clean condition
could lead to a deterioration of the surface that
could adversely affect the life of the appliance and
possibly result in a hazardous situation.

Individuals with PACEMAKERS should check with their
doctor or the manufacturer of the pacemaker for
precautions regarding microwave ovens.

To avoid the possibility of electric shock.

Under no circumstances should you remove the outer
cabinet.

Never spill or insert any objects into the door lock
openings or ventilation openings. In the event of a
spill, turn off and unplug the oven immediately, and
call an authorised SHARP service agent.

Do not immerse the power supply cord or plug in
water or any other liquid.

Do not let the power supply cord hang over the edge
of a table or work surface.

Keep the power supply cord away from heated
surfaces, including the rear of the oven.

Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

Do not attempt to replace the oven lamp yourself or
allow anyone who is not an electrician authorised by
SHARP to do so. If the oven lamp fails, please consult
your dealer or an authorised SHARP service agent.

If the power supply cord of this appliance is damaged,
it must be replaced with a special cord.
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The exchange must be made by an authorised SHARP
service agent.

To avoid the possibility of explosion and sudden
boiling:

WARNING: Liquids and other foods must not be
heated in sealed containers since they are liable to
explode.

Microwave heating of beverages can result in
delayed eruptive boiling, therefore care must be
taken when handling the container.

Never use sealed containers. Remove seals and lids
before use. Sealed containers can explode due to a
build up of pressure even after the oven has been
turned off.

Take care when microwaving liquids. Use a wide
mouthed container to allow bubbles to escape.

Never heat liquids in narrow necked containers
such as baby bottles, as this may result in the
contents erupting from the container when heated
and cause burns.

To prevent sudden eruption of boiling liquid and

possible scalding:

1. Do not use excessive amount of time.

2. Stir liquid prior to heating/reheating.

3. Itis advisable to insert a glass rod or similar utensil
(not metal) into the liquid whilst reheating.

4. Let liquid stand for at least 20 seconds in the oven at
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the end of cooking time to prevent delayed eruptive
boiling.

Do not cook eggs in their shells, and whole hard
boiled eggs should not be heated in microwave
ovens since they may explode even after
microwave cooking has ended. To cook or reheat
eggs which have not been scrambled or mixed,
pierce the yolks and the whites, or the eggs may
explode. Shell and slice hard boiled eggs before
reheating them in the microwave oven.

Pierce the skin of such foods as potatoes, sausages and
fruit before cooking, or they may explode.

To avoid the possibility of burns.

WARNING: The contents of feeding bottles and
baby food jars must be stirred or shaken and the
temperature checked before consumption, in
order to avoid burns.

Use pot holders or oven gloves when removing
food from the oven to prevent burns.

Always open containers, popcorn makers, oven
cooking bags, etc., away from the face and hands to
avoid steam burns and eruption of boiling.

To avoid burns, always test food temperature and

stir before serving and pay special attention to the
temperature of food and drink given to babies,
children or the elderly. Accessible parts may become
hot during use. Young children should be kept away.
Temperature of the container is not a true indication of
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the temperature of the food or drink; always check the
food temperature.

Always stand back from the oven door when opening
it to avoid burns from escaping steam and heat.

Slice stuffed baked foods after heating to release
steam and avoid burns.

Keep children away from the door to prevent them
burning themselves.

To avoid misuse by children.

WARNING: Only allow children aged from 8 years
and above to use the oven without supervision
when adequate instructions have been given so
that the child is able to use the oven in a safe way
and understands the hazards of improper use.
When the appliance is operated in the GRILL, MIX
GRILL and AUTO MENU operation, children should
only use the oven under adult supervision due to
the temperature generated.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience

and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance. Models with
Electronic touch panel are enabled with a child
lock mode.

Do not lean or swing on the oven door. Do not play
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with the oven or use it as a toy.

Children should be taught all important safety
instructions: use of pot holders, careful removal of food
coverings - paying special attention to packaging (e.q.
self-heating materials) designed to make

food crisp, as they may be extra hot.

Other warnings

Never modify the oven in any way.

Do not move the oven while it is in operation.

This appliance is intended to be used in household.
This oven is for home food preparation only and may
only be used for cooking food and beverages. Drying
of food or clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar may lead
to risk of injury, ignition or fire. It is not suitable for
commercial or laboratory use.

To promote trouble-free use of your oven and avoid
damage.

Never operate the oven when it is empty. When using
a browning dish or self-heating material, always place
a heat-resistant insulator such as a porcelain plate
under it to prevent damage to the oven base due to
heat stress. The preheating time specified in the dishes
instructions must not be exceeded.

Do not use metal utensils, which reflect microwaves
and may cause electrical arcing. Do not put cans in the
oven.
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To prevent the base of the oven breaking:

a) Before cleaning the oven base with water, leave the
flat-bed to cool.

b) Do not put hot foods or hot utensils on a cold oven
base.

¢) Do not put cold foods or cold utensils on a hot oven
base.

Do not place anything on the outer cabinet during

operation.

NOTE:

Do not use plastic containers for microwaving if the
oven is still hot from using the GRILL and MIX GRILL
operation because they may melt.

Plastic containers must not be used during above
modes unless the container manufacturer says they
are suitable.

If you are unsure how to connect your oven, please
consult an authorised, qualified electrician.

Neither the manufacturer nor the dealer can accept
any liability for damage to the oven or personal injury
resulting from failure to observe the correct electrical
connection procedure.

Water vapour or drops may occasionally form on

the oven walls or around the door seals and sealing
surfaces. This is a normal occurrence and is not an
indication of microwave leakage or a malfunction.

This symbol means that the surfaces are liable
to get hot during use.
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INSTALLATION

1. Remove all packing materials from the inside of the
oven cavity and remove any protective film found
on the microwave oven cabinet surface.

2. Check the oven carefully for any signs of damage.

3. Place the oven on a secure, level surface, strong
enough to take the oven weight, plus the heaviest
item likely to be cooked in the oven. Do not place
the oven in a cabinet.

4. Select a level surface that provide enough open
space for the intake and/or outlet vents. See picture
on the first page.

The rear surface of appliance can be placed against a

wall.

« The minimum installation height is 85 cm.

« A minimum space of 20 cm is required between the
sides of the microwave oven and any adjacent walls
or objects.

« Leave a minimum space of 30 cm above the oven.

« Do not remove the feet from the bottom of the oven.

- Blocking the intake and/or outlet openings can
damage the oven.

« Place the oven as far away from radios and TV as
possible. Operation of microwave oven may cause
interference to your radio or TV reception.
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5. Securely connect the plug of the oven to a standard
earthed (grounded) household electrical outlet.

WARNING: Do not place the oven where heat,
moisture or high humidity are generated, (for
example, near or above a conventional oven) or near
combustible materials (for example, curtains).

Do not block or obstruct air vent openings.

Do not place objects on top of the oven.

Do not touch the exterior of the microwave oven
during or shortly after operation as it will be hot.
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SPECIFICATIONS

Model name YC-GC52FE
AC Line Voltage 230-240V/50 Hz single phase
Distribution line fuse/circuit breaker 10A
AC Power required 1400 W
Output power: Microwave 900 W
Grill 1200W
Convection 2050 W
Standby <1,0W
Energy Save Mode <05W
Microwave Frequency 2450 MHz*
Outside Dimensions (W) x (H) x (D) mm 490 x 287 x 495
Cavity Dimensions (W) x (H) x (D)** mm 330x220x 335
Oven Capacity 25 litres**
Grill Rack @220 mm, H: 85 mm
Baking tray © 280 mm, H: 49 mm
Weight approx. 18,6 kg
Oven lamp 25W

*-This Product fulfils the requirement of the European standard EN55011.

In conformity with this standard, this product is classified as group 2 class B equipment.

Group 2 means that the equipment intentionally generates radio-frequency energy in the form of electromagnetic radiation for the heat
treatment of food.

Class B equipment means that the equipment is suitable to be used in domestic establishments.

**- Internal capacity is calculated by measuring maximum width, depth and height. Actual capacity for holding food is less.
AS PART OF A POLICY OF CONTINUOUS IMPROVEMENT, WE RESERVE THE RIGHT TO ALTER DESIGN AND
SPECIFICATIONS WITHOUT NOTICE.
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OVEN AND ACCESSORIES

. Door Safety Lock System
. Oven Window

. Cavity Base Plate

. Control Panel

. Grill Heater

. Grill Rack

. Baking Tray

. Ventilation openings
. Outer cabinet

10. Power supply cord
11. Opening handle

WONOOTULEWNS=
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1. DISPLAY - Cooking time, power, indicators and clock time are

2.
3.
4.

5.
6.
7.
8.

9.

CONTROL PANEL

displayed.

AUTO MENU - Press to select auto cooking menu.
FAVOURITE - Use to store programs.
CLOCK/TIMER - Use to set clock time.

Use to set timer function.

MICROWAVE - Press to select microwave power level.

GRILL - Press to set grill cooking program.

CONVECTION - Press to set convection cooking program.

WEIGHT/TIME DEFROST - Press once to defrost based on 2 w a

weight.
Press twice to defrost based on time.

AUTO MENU FAVOURITE CLOCK/TIMER

EE— ©

MICROWAVE+GRILL - Press to set microwave and grill 5 w @ ___ 7

MICROWAVE GRILL CONVECTION

combination cooking program.

10. MICROWAVE+CONVECTION - Press to set microwave and 2

convection combination cooking program. 8 ! 10
11. STOP/ECO - Press once to temporarily stop cooking, or twice to TMEDEROST oL

cancel cooking altogether.

Use to set power saving mode. 12
12. MUTE - Press once to set mute function, press again to 1 13

deactivate mute function.

Press and hold (for 3 sec.) to activate CHILD LOCK function. press

and hold again to deactivete it.
13. START/+30s - Press to start cooking and defrosting programs.

14

14. TIME/WEIGHT (knob) - Turn to set time, food weight or

Simply press it a number of times to set cooking time and cook

immediately at full power level.

servings.
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BEFORE OPERATION

+ When the oven first plugged in, a beep will sound and the display will show "1:01".

+ While in the set up mode and no buttons are pressed for 30 seconds, the unit will enter the standby mode.

+ During cooking, press STOP/ECO button once to pause the program, then press START/+30s button to resume.
When the STOP/ECO button is pressed twice, the program will be cancelled.

+ When the cooking cycle has been completed, the screen will display End and beep will sound every two minutes
until the door is opened or a button is pressed.

SETTING THE CLOCK

To set the clock, follow the instructions given below:

1. Instandby mode, press and hold CLOCK/TIMER button for 3 seconds to select 12- hour clock, press the button
again to select 24- hour clock.
2. Turn TIME/WEIGHT knob to set hour digit.

3. Press START/+30s once.
4. Turn TIME/WEIGHT knob to set minute digit.
5. Press CLOCK/TIMER button to confirm.

EXPRESS COOKING

Use this feature to program the oven to start at 100% power conveniently. In standby mode, press START/+30s

button repeatedly to set cooking time (each press to increase 30 seconds, and up to 10 minutes). The oven will auto-
startimmediately.

MICROWAVE COOKING

1. Instandby mode, press MICROWAVE button repeatedly select power level.
2. Turn TIME/WEIGHT knob to set cooking time. The longest time is 95 minutes.
3. Press START/+30s to confirm.

Press MICROWAVE button repeatedly to select power level.

Press MICROWAVE button Power (Display) Press MICROWAVE button Power (Display)
Once 100% (P100) 7 times 40% (P-40)
Twice 90% (P-90) 8 times 30% (P-30)
3times 80% (P-80) 9 times 20% (P-20)
4 times 70% (P-70) 10 times 10% (P-10)
5 times 60% (P-60) 11 times 0% (P-00)
6 times 50% (P-50)

NOTE: During cooking, you can check the power by pressing MICROWAVE button.

GRILL

Grill cooking is particularly useful for thin slices of meat, steaks, chops, kebabs, sausages and pieces of chicken. It is
also suitable for hot sandwiches and au gratin dishes.

1. Instandby mode, press GRILL button once.

2. Turn TIME/WEIGHT knob to set cooking time. The longest time is 95 minutes.

3. Press START/+30s button to start.
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MICROWAVE+GRILL

Combination 1: 30% time for microwave cooking, 70% for grill cooking. Use for fish or au gratin.

Combination 2: 55% time for microwave cooking, 45% for grill cooking. Use for puddings, omelettes, baked potatoes
and poultry.

1. Instandby mode, press MICROWAVE+GRILL button once or twice to select "Co-1" or "Co-2".

2. Turn TIME/WEIGHT knob to set cooking time. The longest time is 95 minutes.

3. Press START/+30s button to start.

NOTE: During cooking, you can check the combination mode by pressing the MICROWAVE+GRILL button.

CONVECTION

During convection cooking, hot air is circulated throughout the oven cavity to brown and make crisp foods quickly
and evenly. This oven can be programmed for thirteen different cooking temperatures (230°C, 220°C, 210°C, 200°C,
190°C, 180°C, 170°C, 160°C, 150°C, 140°C, 130°C, 120°C, 110°C).

To preheat and cook using the convection function, follow the instructions given below:

Your oven can be programmed to combine preheating and convection cooking operations.

1. Instandby mode, press CONVECTION button repeatedly to select convection temperature.

2. Press START/+30s button to start. Beeps will sound when the designated temperature is reached.
3. Open the door and place container of food at the center of the flat-bed.

4. Turn TIME/WEIGHT knob to set cooking time. The longest time is 95 minutes.

5. Press START/+30s button to start.

NOTE: When the convection preheat temperature is reached, the oven will bleep every two seconds, The preheat
temperature will be maintained for 30 minutes.

MICROWAVE+CONVECTION

The Microwave+Convection mode makes cooking easier and faster.

There are four pre-programmed settings for this function as described below:

230°C - this is suitable for meat which is thick and difficult to cook, such as chicken, whole, leg or wing.

200°C - can be used for meat which is thin and cooks faster, such as fish or steak.

170°C and 140°C - these modes are suitable for sliced meat and semi-finished food, for example bacon and sausage.

1. Instandby mode, press MICROWAVE+CONVECTION button repeatedly select convection temperature (230°C,
200°C, 170°C, 140°C).

2. Turn TIME/WEIGHT knob to set cooking time. The longest time is 95 minutes.

3. Press START/+30s button to start.

NOTE: During cooking, you can check the convection temperature by pressing MICROWAVE+CONVECTION button.

WEIGHT DEFROST

1. Instandby mode, press WEIGHT/TIME DEFROST button once.

2. Turn TIME/WEIGHT knob to set food weight. The weight ranges from 100g to 2000g.

3. Press START/+30s button to confirm.

NOTE: During defrosting, the system will pause and sound to remind you to turn over the food. After that, press
START/+30s button to resume.

Weight defrost table

Weight [kg] 0,1{02|03|04(05(06|0,7({08|09(10(|1,1|12(13|14(15]|16(1,7|1,8|19]|2,0

Time [min] 351719 |11 13|15|17|19]21|23|25|27|29|31|33|35|37|39|41
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TIME DEFROST

1. Instandby mode, press WEIGHT/TIME DEFROST button twice.

2. Turn TIME/WEIGHT knob to set defrosting time. The longest time is 95 minutes.

3. Press START/+30s button to confirm.

NOTE: When using the Time Defrost function, the microwave will cook at 40% power, then at 30% power at which
point it will stop to allow the door to be opened and the food turned over. When cooking recommences when the
START/+30s button is pressed, it will cook at 20% power.

KITCHEN TIMER

1. Press CLOCK/TIMER button once.

2. Turn TIME/WEIGHT knob to set desired time. The longest time is 95 minutes.

3. Press START/+30s button to confirm.

To cancel the TIMER program press STOP/ECO button and the display shows the time.

FAVOURITE FUNCTION

There are 3 favorites in this function, each of which can be set with 1 cooking sequences.

To store:

1. Instandby mode, press FAVOURITE button once, twice or 3 times.

. Input the desired cooking program (Including multistage cooking).

3. Press START/+30s button to confirm.

To start:

1. Instandby mode, press FAVOURITE button once, twice or 3 times to select cooking program.

. Press START/+30s button to start.

To clear:

In standby mode, press FAVOURITE button once, twice or 3 times.

Press and hold FAVOURITE button for 3 seconds, the display will show "CLr" for 5 seconds and the oven will return to

standby mode.

NOTE:

+ Only microwave, grill, convection, microwave and grill, microwave and convection can be stored.

« Favourite programming will be kept in the memory even when the power is disconnected.

- Itis only possible to store 3 favourite programmes. If you wish to change, delete one.

« If the content of the favorites is empty, the favorite code will flash. If there is any content in the favorites, the favorite
code will always be displayed.

N

N

POWER SAVING FUNCTION

To set: In standby mode, press and hold STOP/ECO button for 3 seconds, the display will turn off. The oven will enter
power saving mode.

To cancel: In the power saving mode, the function can be cancelled by pressing any button or opening and closing
the oven door once.

MUTE FUNCTION

To set mute function press MUTE button once, then display shows "OFF" for 3 seconds. While in
the mute mode, there will be no sound when buttons are pressed.
To relieve mute function, press MUTE button once, then display shows "On" for 3 seconds.

EN-19



CHILD LOCK

1. To set the CHILD LOCK, press and hold the MUTE key for 3 seconds, a long beep will be heard and the display will
indicate “LOC". The oven is now in the CHILD LOCK mode. While in this mode, the display will show the clock, if any
key is pressed or the door is opened, “LOC” will be seen for ten seconds.

2. To cancel the CHILD LOCK, press and hold the MUTE key for 3 seconds until a long beep sound.

SAFETY LOCK

Use to prevent unsupervised operation of the oven by children.

To set: In standby mode, if there is no operation within one minute, the oven will automatically enter Safety lock
mode and the lock indicator light will turn on. In the lock state, all buttons are disabled. Press any button, lock
indication appears on the display for 5 seconds to remind user to cancel the Safety lock.

To turn the safety lock off simply open the door to the microwave and the keypad will become active again and the
lock indicator light will turn off.

AUTOMATIC PROTECTION MECHANIS

OVERHEATING PROTECTION - When the oven senses a high temperature the display will indicate "E01" and stop
operating. This can be canceled by pressing the STOP/ECO button.

LOW TEMPERATURE PROTECTION - When the oven enters the low temperature protection mode, the display will
indicate "E02" and stop operating. This can be canceled by pressing the STOP/ECO button.

SENSOR MALFUNCTION PROTECTION - When the oven senses a an issue with one of the sensors "E03" or "E04" will
be displayed and the oven will stop operating. In addition the oven will emit a warning tone. This can be canceled by
pressing the STOP/ECO button.

AUTO COOK

For food or the following cooking mode, it is not necessary to program the cooking time and power. It is sufficient to
indicate the type of food that you want to cook as well as the weight or the number of servings of this food.

1. Instandby mode, press AUTO MENU button repeatedly to select menu code.

2. Turn TIME/WEIGHT knob to set food weight or servings.

3. Press START/+30s button to start.

Auto cook menus:
Code Food Note

A-01 Beverage (200 ml/cup, 1 - 3 cups) 1. Foritems "A07" ~"A09", "A-13",
the oven will pause and sound to
remind user to turn food over and

A-02 Jacket Potatoes (230 £10 g/servings, 1 - 2 servings)

A03 Vegetable (200 - 600 g) then press START/+30s button to
A-04 Auto Reheat (200 - 800 g) resume.
A-05 Soup (300 ml/bowl, 1 - 3 bowls) 2. When using the auto cook

function, food may not be cooked

A-06 Rice (150 - 600 g) as expected. This could be due to

A-07 Roast Beef/Lamb (200 - 600 g) various reasons such as personal
A-08 | Grilled Fish Pieces (200 - 600 g) preference, size/shape of the food,

- the ambient temperature, mains
A-09 Grilled Bacon (100 g, 200 g, 300 9) voltage variations, if the food has
A-10 Oven Chips (200 g) been placed correctly on the base
A1 Pizza (150 g, 300 g, 450 g) of the oven etc. Should the food r.lot

be cooked to your preference, adjust

A12 Cake (475 9) the time accordingly to correct for
A-13 Roast Chicken (800 - 1400 g) this.
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CLEANING AND CARE

1. Turn off the oven and unplug the power cord from the wall when cleaning.

2. Keep the inside of the oven clean. When food splatters or spilled liquids adhere to oven walls, wipe with a damp
cloth. Mild detergents may be used if the oven gets very dirty. Avoid using spray or other harsh cleaners. They may
stain, streak or dull the door surface.

3. The outside of the oven should be cleaned with a damp cloth. To prevent damage to the operating parts inside

the oven, water should not be allowed to seep into the ventilation openings.

. Wipe the door and window on both sides, the door seals and adjacent parts frequently with a damp cloth to

remove any spills or spatters. Do not use abrasive cleaner.

5. Do not steam clean.

6. Do not allow the control panel to become wet. Clean with a soft, damp cloth. When cleaning the control panel,
leave oven door open to prevent oven from accidentally turning on.

7. If steam accumulates inside or around the outside of the oven door, wipe with a soft cloth. This may occur when
the microwave oven is operated under high humidity condition. This is not a fault.

8. The oven floor should be cleaned regularly to avoid contamination and potential arcing/damage. Simply wipe the
bottom surface of the oven with mild detergent.

9. Remove odors from your oven by combining a cup of water with the juice and skin of one lemonina
microwaveable bowl. Microwave for 5 minutes. Wipe thoroughly and dry with a soft cloth.

10. If the light bulb fails, please contact customer service for advice.

11. The oven should be cleaned regularly and any food deposits should be removed. Failure to maintain the oven in
a clean condition could lead to deterioration of surface that could adversely affect the life of the unit and could
possibly result in a hazardous situation.

12. Please do not dispose of this appliance into the domestic rubbish bin; it should be disposed to the particular
disposal center provided by the municipalities.

13. When the microwave oven with grill function is first used, it may produce slight smoke and smell. This is a normal
phenomenon, because the oven is made of a steel plate coated with lubricating oil, and the new oven will
produce fumes and odor generated by burning the lubricating oil. This phenomenon will disappear after a period
of use.

Y
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SUITABLE OVENWARE

To cook/defrost food in a microwave oven, the microwave energy must be able to pass through the container to
penetrate the food. Therefore it is important to choose suitable cookware.

Round/oval dishes are preferable to square/oblong ones, as the food in the corners tends to overcook. A variety
of cookware can be used as listed below.

Microwave Grill/
Cookware . Comment
Safe Convection
Small pieces of aluminium foil can be used to
shield food from overheating. Keep foil at least
Aluminium foil / 2cm from the oven walls, as arcing may occur.
Foil Containers v/X v Foil containers are not recommended unless
specified by the manufacturer, e.g. Microfoil®,
follow instructions carefully.
Always follow the manufacturers instructions.
Browning dishes v/X }'4 Do not exceed heating times given. Be very
careful as these dishes become very hot.
Porcelain, pottery, glazed earthenware and
China and ceramics v/X x bone china are usually suitable, except for
those with metallic decoration.
Glassware e.q. Pyrex® Care should be taken if using fine glassware as
9.7y v v it can break or crack if heated suddenly.
Metal It is not recommended to use metal cookware
X v as it will arc, which can lead to fire.
Plastic/Polystyrene e.g fast food Care must be taken as some containers warp,
containers v X melt or discolour at high temperatures.
Cling film It should not touch the food and must be
9 v X pierced to let the steam escape.
. Must be pierced to let steam escape. Ensure
Freezer/Roasting bags . .
/ 9bag v X bags are suitable for microwave use.
Paper - Plates, cups and kitchen Do not use plastic or metal ties, as they may
paper v X melt or catch fire due to the metal ‘arcing’
Only use for warming or to absorb moisture.
Straw and wooden Containers 4 4 Care must be taken as overheating may cause
fire.
Always attend the oven when using these
materials as overheating may cause fire.
Recycled paper and newspaper }'4 4

May contain extracts of metal which will cause
‘arcing’and may lead to fire.

ignition.

AWARNING: When heating food in plastic or paper containers, monitor the oven due to the possibility of

NOTE: Do not leave your oven unattended while in use.
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MICROWAVE COOKING ADVICE

Microwaves cook food faster than conventional cooking. It is therefore essential that certain techniques are followed
to ensure good results. Many of the following techniques are similar to those used in conventional cooking.

AWARNING: Liquids and foods must not be heated in sealed containers or jars/containers with lids on, as
pressure will build up inside and may cause the jar/container to explode.

COOKING ADVICE NOTES:

+ Always attend the oven when in use.

+ Ensure that the utensils are suitable for use in a microwave oven.

+ Refer to the charts in the cookbook section for recommended cooking times and power levels.

+ Do not place hot foods/utensils on a cold flat-bed or cold foods/utensils on a hot flat-bed.

+ Only use microwave popcorn within the recommended packaging (follow the manufacturers instructions). Never
use oil unless specified by the manufacturer and never cook for longer than instructed.

AWARNING: Follow instructions in the SHARP operation manual at all times. If you exceed recommended
cooking times and use power levels that are too high, food may overheat, burn and, in
extreme circumstances, catch fire and damage the oven.

Arrange

Place the thickest parts of food towards the outside of the dish. e.g. Chicken drumsticks.

Foods that are placed towards the outside of the dish will receive more energy, so cook quicker, than those in the
centre.

Cover

Certain foods benefit from being covered during microwave cooking.

Use vented microwave cling film or a suitable lid.

Pierce

Foods with a shell, skin or membrane must be pierced in several places before cooking or reheating as steam will build
up and may cause food to explode. e.g. Potatoes, Fish, Chicken, Sausages.

NOTE: Eggs should not be heated using microwave power as they may explode, even after cooking has ended. e.g.
poached, fried, hard boiled.

Stir, turn and rearrange

For even cooking it is essential to stir, turn and rearrange food during cooking. Always stir and rearrange from the
outside towards the centre.

Stand

Standing time is necessary after cooking so it enables the heat to disperse equally throughout the food.
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Food Characteristics

Composition Foods high in fat or sugar (e.g. Christmas pudding, mince pies) require less heating time.
Care should be taken as overheating can lead to fire.

Bones in food conduct heat, making the food cook more quickly. Care must be taken so
that the food is cooked evenly.

Density Food density will affect the amount of cooking time needed.
Light porous foods, such as cakes or bread, cook more quickly than heavy, dense foods,
such as roasts and casseroles.

Quantity The number of microwaves in your oven remains the same regardless of how much food
is being cooked. The cooking time must be increased as the amount of food placed in
the oven increases.

e.g. Four potatoes will take longer to cook than two.

Size Small foods and small pieces cook faster than large ones, as microwaves can penetrate
from all sides to the centre. For even cooking make all the pieces the same size.

Shape Foods which are irregular in shape, such as chicken breasts or drumsticks, take longer to
cook in the thicker parts. For even cooking, place the thickest parts to the outside of the
dish where they will receive more energy.

Round shapes cook more evenly than square shapes when microwave cooking.

Temperature of food The initial temperature of food affects the amount of cooking time needed.

Chilled foods will take longer to cook than food at room temperature.

The temperature of the container is not a true indication of the temperature of the food
or drink. Cut into foods with fillings, for example jam doughnuts, to release heat or
steam.

&WARNING: Face & Hands: Always use oven gloves to remove food or cookware from the oven. Stand
back when opening the oven door to allow heat or steam to disperse. When removing
covers (such as cling film), opening roasting bags or popcorn packaging, direct steam away
from face and hands.

AWARNING: Check the temperature of food and drink, stir before serving. Take special care when
serving to babies, children or the elderly. The contents of feeding bottles and baby food
jars are to be stirred or shaken and the temperature is to be checked before consumption
to avoid burns.
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DEFROSTING ADVICE

Using your microwave oven is the quickest defrosting method. It is a simple process but the following instructions are
essential to ensure the food is thoroughly defrosted.

» Remove all packaging and wrapping before defrosting.

« To defrost food, use microwave power levels 30P or 10P.

+ Please refer to the further information below.

Rearrange

Foods that are placed towards the outside of the dish will defrost quicker than foods in the centre. It is therefore
essential that the food is rearranged up to 4 times during defrosting.

Move closely packed pieces from the outside to the centre and rearrange over-lapping areas.

This will ensure that all parts of the food defrosts evenly.

Separate

Foods may be stuck together when removed from the freezer. It is important to separate foods as soon as it is possible
during defrosting.

e.g. bacon rashers, chicken fillets.

Shield

Some areas of food being defrosted may become warm. To prevent them becoming warmer and starting to cook,
these areas can be shielded with small pieces of foil, which reflect microwaves, e.g. legs and wings on a chicken.
Stand

Standing time is necessary to ensure food is thoroughly defrosted.

Defrosting is not complete once the food is removed from the microwave oven. Food must stand, covered, for a
length of time to ensure the centre has completely defrosted.

Turn over

It is essential that all foods are turned over up to 4 times during defrosting.

This is important to ensure thorough defrosting.
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REHEATING ADVICE

For the reheating of foods, follow the advice and guidelines below to ensure food is thoroughly reheated before
serving.

Plated meals

Remove any poultry or meat portions, reheat these separately, see below.

Place smaller items of food to the centre of the plate, larger and thicker foods to the edge. Cover with vented
microwave cling film and reheat on 50P, stir/rearrange halfway through reheating.

NOTE: Ensure the food is thoroughly reheated before serving.

Sliced meat
Cover with vented microwave cling film and reheat on 50P. Rearrange at least once to ensure even reheating.
NOTE: Ensure the meat is thoroughly reheated before serving.

Poultry portions

Place thickest parts of the portions to the outside of the dish, cover with vented microwave cling film and reheat on
70P.

Turn over halfway through reheating.

NOTE: Ensure the poultry is thoroughly reheated before serving.

Casseroles

Cover with vented microwave cling film or a suitable lid and reheat on 50P.

Stir frequently to ensure even reheating.

NOTE: Ensure the food is thoroughly reheated before serving.

To achieve the best results when reheating, select a suitable microwave power level appropriate to the type of food.

e.g. A bowl of vegetables can be reheated using 100P, while a lasagne which contains ingredients that cannot be

stirred, should be reheated using 50P.

NOTES:

+ Remove food from foil or metal containers before reheating.

+ Reheating times will be affected by the shape, depth, quantity and temperature of food together with the size,
shape and material of the container.

AWARNING: Never heat liquids in narrow-necked containers, as this could result in the contents erupting
from the container and may cause burns.

« To avoid overheating and fire, special care must be taken when reheating foods with a high sugar or fat content, e.g.
mince pies or Christmas pudding.

« Never heat oil or fat for deep frying as this may lead to overheating and fire.

« Canned potatoes should not be heated in the microwave oven, follow the manufacturer’s instructions on the can.

AWARNING: The contents of feeding bottles and baby food jars are to be stirred or shaken and the
temperature is to be checked before consumption to avoid burns.
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TROUBLESHOOTING

If you think the oven is not working properly there are some simple checks you can carry out yourself before calling an
engineer. This will help prevent unnecessary service calls if the fault is something simple.
Follow this simple check below:
Place half a cup of water on the flat-bed and close the door. Programme the oven to cook for 1 minute using 100P
microwave power.
1. Does the oven lamp come on when it is cooking?
2. Does the cooling fan work? (Check by placing your hand above the air vent openings).
3. After 1 minute does the audible signal sound?
4. Isthe water in the cup hot?
Take the cup of water out of the oven and close the door. Programme the oven to cook for 3 minutes using the
grill.
5. After 3 minutes, does the grill heating element become red?
If you answer “NO” to any question first check that the oven is plugged in properly and the fuse has not blown. If
there is no fault with either, check against the troubleshooting chart below.

AWARNING: Never adjust, repair or modify the oven yourself. It is hazardous for anyone other than a
SHARP trained engineer to carry out servicing or repairs. This is important as it may involve
the removal of covers that provide protection against microwave energy.

+ The door seal stops microwave leakage during oven operation, but does not form an airtight seal. It is normal to see
drops of water, light or feel warm air around the oven door. Food with a high moisture content will release steam
and cause condensation inside the door which may drip from the oven.

+ Repairs and Modifications: Do not attempt to operate the oven if it is not working properly.

+ Outer Cabinet & Lamp Access: Never remove the outer cabinet. This is very dangerous due to high voltage parts
inside which must never be touched, as this could be fatal.

Your oven is not fitted with a lamp access cover. If the lamp fails, do not attempt to replace the lamp yourself, call a
SHARP approved service facility.

TROUBLESHOOTING CHART
QUERY ANSWER
Draught circulates around When the oven is working, air circulates within the cavity.
the door. The door does not form an airtight seal so air may escape from the door.
Condensation forms in the The oven cavity will normally be colder than the food being cooked, and so steam
oven, and may drip from the | produced when cooking will condense on the colder surface.
door. The amount of steam produced depends on the water content of the food being

cooked. Some foods, such as potatoes have a high moisture content.
Condensation trapped in the door glass should clear after a few hours.

Flashing or arcing from within | Arcing will occur when a metallic object comes into close proximity to the oven
the cavity when cooking. cavity during cooking. This may possibly roughen the surface of the cavity, but
would not otherwise damage the oven.

Arcing potatoes. Ensure all “eyes” are removed from the potatoes and that they have been pierced,
place directly onto the flat-bed or in a heat resistant flan dish or similar.

The display is lit but the Check the door is closed properly.
control panel will not work
when pressed.

Oven cooks too slowly. Ensure correct power level has been selected.
Oven makes a noise. The microwave energy pulses ON and OFF during cooking/defrosting.
Outer cabinet is hot. The cabinet may become warm to the touch - keep children away.
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RADIO INTERFERENCE

Operation of the microwave oven can cause interference to your radio, TV, or similar equipment. When there is
interference, it may be reduced or eliminated by taking the following measures:

1. Clean door and sealing surface of the oven.

2. Reorient the receiving antenna of radio or television.

3. Relocate the microwave oven with respect to the receiver.

4. Move the microwave oven away from the receiver.

5. Plug the microwave oven into a different outlet so that microwave oven and receiver are on different circuits.

BEFORE CALLING FOR ASSISTANCE

Before asking for service, please check each item below:

Check to ensure the oven is plugged in securely. If not, remove the plug from the outlet, wait 10 seconds, and plug
it in again securely.

Check for a blown circuit fuse or a tripped main circuit breaker. If these seem to be operating properly, test the
outlet with another appliance.

Check to ensure the control panel is programmed correctly and the timer is set.

Check to ensure the door is securely closed, engaging the door lock system. If the door is not properly closed, the
microwave will not operate.

IF NONE OF THE ABOVE RECTIFIES THE SITUATION, THEN CONTACT THE SHARP HELPLINE. DO NOT TRY TO ADJUST OR
REPAIR THE OVEN YOURSELF.
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Achtung:

Ihr Produkt ist
mit diesem
Symbol gekenn-
zeichnet.
Dies bedeutet,
dass Elektro-
Altgerate
nicht mit dem
allgemeinen
Hausmdill
vermischt
werden dirfen.
Es gibt ein
separates
Sammelsystem
fur diese

\ Produkte. )

a A. Entsorgungsinformationen N
(fiir private Haushalte)

1.InderEU

Achtung: Bitte entsorgen Sie das Gerét nicht Gber den Hausmull!
Elektro-Altgerate miissen getrennt vom ubrigen Abfall und gemdaR den
gultigen gesetzlichen Vorschriften zur Entsorgung und zum Recycling
elektrischer und elektronischer Altgerate behandelt werden.

Gemal der Umsetzung der Altgeréaterichtlinie seitens der Mitgliedsstaaten
kdnnen Privathaushalte in der Europdischen Union ihre elektrischen und
elektronischen Altgerate an dafiir vorgesehenen Entsorgungsstellen
kostenlos abgeben.

In einigen Landern* kann auch lhr &értlicher Handler lhr Altgerdt kostenlos
entgegennehmen, wenn Sie ein vergleichbares Neugerat kaufen.

*) Kontaktieren Sie hierfur bitte Ihre ortlichen Behorden.

Wenn ihr Elektroaltgerat Batterien oder Akkus enthdlt, sollten Sie diese
vorher getrennt entsorgen, gemal den ortlichen Anforderungen. Wenn
Sie dieses Produkt korrekt entsorgen, tragen Sie zu einer korrekten
Schadstoffbehandlung und zu einem effizienten Recycling und im
Endeffekt zum Umweltschutz und zur Verhinderung von eventuellen
Gesundbheitsrisiken bei.

2. In Nicht-EU-Léndern

Bitte kontaktieren sie lhre 6rtlichen Behorden fiir mehr Informationen tber
die korrekte Entsorgung lhres Produkts.

Fur die Schweiz: Gebrauchte elektrische und elektronische Gerate konnen
beim Handler kostenlos abgegeben werden, auch wenn kein neues Produkt
gekauft wird. Weitere Einrichtungen zur Entsorgung finden Sie auf der
Homepage von www.swico.ch oder www.sens.ch.

B. Entsorgungsinformationen fiir gewerbliche Nutzer

1.Inder EU

Wenn das Produkt fiir gewerbliche Zwecke benutzt wurde und Sie es
entsorgen mochten:

Kontaktieren Sie bitte lhren SHARP-Handler, der Sie Giber die Zuriicknahme
des Produkts informieren wird. Es kdnnten Ihnen dabei Rlicknahme- und
Recyclingkosten in Rechnung gestellt werden. Kleine Produkte (und kleine
Mengen) werden moglicherweise auch von ihrem 6rtlichen Recyclinghof
entgegengenommen.

In Spanien: Kontaktieren Sie bitte ihr ortliches Entsorgungsunternehmen
oder die ortlichen Behérden, um mehr Giber die Entsorgung lhrer Altgerate
zu erfahren.

2. In Nicht-EU-Léandern
Bitte kontaktieren sie Ihre 6rtlichen Behérden fiir mehr Informationen tber
kdie korrekte Entsorgung lhres Produkts. J
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VORSICHTSMASSNAHMEN ZUR VERMEIDUNG EINER MOGLICHEN
EXPOSITION GEGENUBER MIKROWELLENENERGIE

1. Betreiben Sie diesen Ofen nicht mit gedffneter Tir. Dies kann zu einer schadlichen Exposition gegentiber
Mikrowellenenergie fihren. Es ist wichtig, dass Sie die Sicherheitsverriegelungen nicht umgehen oder
manipulieren.

2. Stecken Sie keine Gegenstande zwischen die Vorderseite des Ofens und die Tur und achten Sie darauf, dass sich
kein Schmutz und keine Reinigungsmittelreste auf den Dichtflichen ansammeln.

3. Bedienen Sie den Ofen nicht, wenn dieser beschadigt ist. Es ist besonders wichtig, dass die Geratettr richtig
schlieBt und dass die Tur, Scharniere, Schlésser oder Tiirdichtungen und Dichtflaichen unbeschadigt sind.

4. Sie sollten nicht versuchen, den Ofen zu reparieren oder zu verstellen.
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WICHTIGE SICHERHEITSAN

BITTE SORGFALTIG DURCHLESEN UND ZUM
SPATEREN NACHSCHLAGEN AUFBEWAHREN

Zur Vermeidung von Branden.

Mikrowellengerate sollten wahrend des Betriebs
nicht unbeaufsichtigt gelassen werden. Zu hohe
Leistungsstufen oder zu lange Garzeiten konnen
das Gargut liberhitzen und Feuer verursachen.

Dieses Gerat ist nur fir den Einsatz auf einer
Arbeitsflache vorgesehen. Es ist nicht fiir den Einbau in
einem Klichenschrank konzipiert.

Gerat nicht in einen Schrank stellen.

Die Steckdose muss standig zuganglich sein, sodass
der Netzstecker im Notfall einfach abgezogen werden
kann.

Die Netzspannung muss 230-240V Wechselstrom,

50 Hz betragen und sollte mit einer Sicherung von
mindestens 10 A oder einem Sicherungsautomaten
von mindestens 10 A ausgestattet sein.

Ein getrennter, nur dem Betrieb dieses Gerats
dienender Stromkreis sollte vorgesehen werden.
Stellen Sie das Gerat nicht an einem Ort auf, an dem
Hitze generiert wird.

z. B. neben einen konventionellen Herd.

Das Gerat nicht an Orten aufstellen, an denen

hohe Luftfeuchtigkeit vorhanden ist oder sich
Kondenswasser bilden kann.

Das Gerat nicht im Freien aufbewahren oder aufstellen.
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Wird Rauch festgestellt, ist das Gerat sofort
auszuschalten oder der Netzstecker abzuziehen
und die Tuir geschlossen zu halten, damit
eventuelle Flammen erstickt werden.

Nur Mikrowellengeeignetes Geschirr verwenden.
Geschirr sollte liberpriift werden, ob es fiir
Mikrowellengerate geeignet ist.

Beim Erhitzen von Lebensmitteln in Plastik-
oder Papierbehaltern miissen Sie das Gerat
liberwachen, da sich diese entziinden konnten.
Reinigen Sie die Abdeckung des Hohlleiters und
den Garraum.

Sie miissen trocken und frei von Fett sein.
Angesammeltes Fett konnte sich tiberhitzen, zu
rauchen anfangen oder Feuer fangen.

Keine brennbaren Materialien in der Nahe des Gerates
oder den Luftungsoffnungen aufbewahren.

Niemals die Liftungsoffnungen blockieren.

Alle Metallverschlusse, Drahte usw. von Lebensmitteln
und Verpackungen entfernen. Funkenbildung auf
Metalloberflachen kann zu Feuer flihren.

Das Mikrowellengerat nicht zum Frittieren von
Lebensmitteln in Ol oder Fett verwenden. Die
Temperatur kann nicht kontrolliert werden und das
Fett kann sich entziinden.

Zum Herstellen von Popcorn sollte nur

fur Mikrowellengerate vorgesehenes Popcorn-Geschirr
verwendet werden.

Keine Lebensmittel oder andere Gegenstande im Gerat

lagern.
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Die Einstellungen nach dem Starten des Gerates
Uberprifen, um sicherzustellen, dass das Gerat wie
gewunscht arbeitet.

Lassen Sie den Ofen beim Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

Zur Vermeidung von Uberhitzung und Feuer sollte
besonders vorsichtig vorgegangen werden, wenn
Lebensmittel mit einem besonders hohen Zucker- oder
Fettgehalt gegart oder aufgewarmt werden, wie z.B.
Wirstchen, Kuchen oder weihnachtliche Stf3speisen.
Beachten Sie die entsprechenden Hinweise in dieser
Bedienungsanleitung.

Zur Vermeidung von Verletzungen.
WARNUNG:

Das Gerat nicht betreiben, wenn es beschadigt ist
oder Fehlfunktionen aufweist. Uberpriifen Sie vor
dem Betrieb die folgenden Punkte:

a) Vergewissern Sie sich, dass die Tur einwandfrei
schlieBt und dass sie nicht falsch ausgerichtet oder
verzogen ist.

b) Vergewissern Sie sich, dass die Scharniere und
Verriegelungen der Sicherheitstliren nicht
beschadigt oder lose sind.

¢) Vergewissern Sie sich, dass die Turdichtungen und
Dichtungsoberflachen nicht beschadigt sind.

d) Vergewissern Sie sich, dass sich im Garraum
und an der Tur keine Dellen oder andere
Beschadigungen vorhanden sind.

e) Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel und der
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Stecker nicht beschadigt sind.
Falls die Tur bzw. die Turdichtungen beschadigt sind,
darf das Gerat nicht weiter betrieben werden, bevor
es durch eine kompetente Person repariert wurde.

Sie diirfen den Ofen niemals selbst verstellen,
reparieren oder verandern.

Reparaturen, insbesondere solche, bei denen
eine Abdeckung des Gerits entfernt werden
muss, die vor Mikrowellenenergie schiitzt, diirfen
ausschlieB8lich von entsprechend qualifizierten
Technikern vorgenommen werden.

Das Gerat nicht mit gedffneter Ture betreiben
oder verandern Sie die Tursicherheitsverriegelung
in keiner Weise. Gerat nicht betreiben, wenn sich
ein Objekt zwischen den Turdichtungen und den
Dichtungsoberflachen befindet.

Vermeiden Sie die Bildung von Schmutz oder
Fett an Tiirdichtungen und angrenzenden Teilen.
Reinigen Sie das Gerat in regelmaBligen Abstanden
und entfernen Sie Lebensmittelriickstande.
Befolgen Sie die Hinweise im Kapitel ,Reinigung
und Pflege”. Wird das Gerdt nicht in einem
sauberen Zustand gehalten, kann dies zu einer
Beschadigung der Oberflache fiihren, was

die Gebrauchsdauer des Gerates nachteilig
beeinflussen und moglicherweise zu einer
Gefahrensituation fiithren kann.

Personen mit HERZSCHRITTMACHERN sollten ihren
Arzt oder den Hersteller des Herzschrittmachers
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nach VorsichtsmalBnahmen beim Umgang mit
Mikrowellengeraten befragen.

Zur Vermeidung von Elektroschocks.

Unter keinen Umstanden sollte das aul3ere Gehause
entfernt werden.

Niemals Flissigkeiten in die Offnungen der
Tursicherheitsverriegelung oder Liftungsoffnungen
eintreten lassen, ferner keine Gegenstande in

diese Offnungen stecken. Wenn gréBere Mengen
Flussigkeiten verschittet werden, das Gerat sofort
ausschalten, den Netzstecker ziehen und den SHARP-
Kundendienst kontaktieren.

Niemals das Netzkabel bzw. den Netzstecker in Wasser
oder andere Flissigkeiten tauchen.

Das Netzkabel nicht Gber scharfe Kanten eines Tisches
oder eine Arbeitsplatte flihren.

Das Netzkabel von erwarmten Oberflachen,
einschlieBlich der Geraterlickseite, fernhalten.

Das Gerat und Kabel von Kindern unter 8 Jahren
fernhalten.

Auf keinen Fall versuchen, die Garraumlampe selbst
auszuwechseln, sondern nur von einem von SHARP
autorisierten Elektriker auswechseln lassen! Wenn
die Garraumlampe ausfallen sollte, wenden Sie sich
bitte an lhren Elektrohandler oder eine von SHARP
autorisierte Kundendienststelle!

Bei beschadigtem Netzkabel muss dieses mit einem
speziellen Kabel ersetzt werden.

Der Austausch darf nur durch einen qualifizierten
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SHARP Servicepartner ausgefiihrt werden.

Zur Vermeidung von Explosionen und plotzlichem
Sieden:

WARNUNG: Speisen in fliissiger und anderer Form
diirfen nicht in verschlossenen Gefidf3en erhitzt
werden, da diese explodieren konnten.

Die Erhitzung von Getranken durch Mikrowellen
kann verspatetes Aufwallen verursachen. Bei

der Handhabung der Gefidfle ist daher Vorsicht
geboten.

Niemals verschlossene Behalter verwenden.
Verschlisse und Abdeckungen entfernen.
Verschlossene Behalter konnen durch den
Druckanstieg selbst nach dem Ausschalten des Gerates
noch explodieren.

Beim Erhitzen von Flussigkeiten vorsichtig sein.
Behalter mit groBer Offnung verwenden, damit
entstehende Blasen entweichen kdnnen.

Niemals Fliissigkeiten in schmalen, hohen Gefdaf3en
(z. B. Saugflaschen) erhitzen, da der Inhalt
herausspritzen kann und es zu Verbrennungen
kommen konnte.

Um Verbrennungen durch plétzliches Uberkochen

(Siedeverzug) zu vermeiden:

1. Stellen Sie keine extrem langen Garzeiten ein.

2. Die Flussigkeiten vor dem Garen/Erhitzen
umruhren.

3. Es wird empfohlen, wahrend des Erhitzens einen

Glasstab oder einen ahnlichen Gegenstand (kein
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Metall) in den Behalter zu stellen.

4. Nach dem Erhitzen die Flussigkeiten noch
mindestens 20 Sekunden im Gerat stehen lassen,
um verspatetes Aufwallen durch Siedeverzug zu
verhindern.

Eier nicht mit der Schale kochen. Hartgekochte
Eier diirfen nicht in Mikrowellengeraten erwarmt
werden, da sie selbst nach der Erwdarmung
explodieren konnen. Zum Garen oder Aufwarmen
von Eiern, die nicht verquirlt oder verriihrt
wurden, das Eigelb und Eiweif3 anstechen, damit
es nicht explodiert. Vor dem Aufwarmen im
Mikrowellengerat die Schale von gekochten Eiern
entfernen und die Eier in Scheiben schneiden.

Die Schale von Lebensmitteln, wie z. B. Kartoffeln,
Wiurstchen oder Obst, vor dem Garen anstechen, damit

der Dampf entweichen kann.
Zur Vermeidung von Verbrennungen.
Der Inhalt von Saugflaschen und Baby-
Nahrungsbehaltnissen muss vor dem Gebrauch
geschiittelt bzw. geriihrt und die Temperatur
muss vor dem Verzehr gepriift werden, um
Verbrennungen zu vermeiden.
Beim Entnehmen von Gargut aus dem Garraum
sollten Topflappen oder Ofenhandschuhe
verwendet werden.
Behalter, Popcorngeschirr, Kochbeutel, usw. immer
vom Gesicht und den Handen abgewandt 6ffnen, um

Verbrennungen durch Dampf und plotzliches Sieden
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zu vermeiden.

Um Verbrennungen zu vermeiden, immer die
Lebensmitteltemperatur priifen und umrihren,
bevor Sie das Gargut servieren. Besondere Vorsicht

ist geboten, wenn die Lebensmittel oder Getranke

fur Babys, Kinder oder dltere Personen weitergereicht
werden. Zugangliche Teile werden wahrend des
Betriebs heil. Halten Sie Kinder deshalb fern.

Die Temperatur des Behalters ist kein Hinweis auf

die tatsachliche Temperatur des Lebensmittels oder
Getranks; immer die Temperatur priifen.

Halten Sie beim Offnen der Geritetiir ausreichenden
Abstand, um Verbrennungen durch austretende Hitze
oder Dampf zu vermeiden.

Schneiden Sie gefiillte und gebackene Speisen nach
dem Garen in Scheiben, um den Dampf entweichen zu
lassen und Verbrennungen zu vermeiden.

Kinder von der Tir fernhalten, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Zur Vermeidung von Fehlgebrauch durch Kinder.

WARNUNG: Erlauben Sie Kindern die Nutzung des
Gerates ohne Aufsicht nur, wenn ausreichende
Anweisungen gegeben wurden, so dass das Kind
in der Lage ist, das Gerdt auf eine sichere Weise zu
bedienen und die Gefahren eines unsachgemaflen
Gebrauchs versteht. Wenn das Gerat in den Modi
GRILL, MIX GRILL und AUTO-MENU betrieben
wird, sollten Kinder das Gerat wegen der

hohen Temperaturen nur unter Aufsicht von
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Erwachsenen betreiben.

Dieses Gerat ist nicht fiir die Verwendung

durch Personen (einschlie3lich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen

oder geistigen Fahigkeiten, oder Mangel an
Erfahrung und Wissen bestimmt, sofern sie

keine angemessene Aufsicht oder ausfiihrliche
Anleitung zur Benutzung des Gerats durch eine
verantwortliche Person fiir ihre Sicherheit erhalten
haben. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen. Modelle mit elektronischem Touchscreen
haben einen Kindersicherungsmodus.

Nicht an die Geratetlr lehnen oder hangen. Nicht mit
dem Gerat spielen, oder es als Spielzeug verwenden.
Kinder sollten mit allen wichtigen
Sicherheitshinweisen vertraut gemacht werden, wie

z. B. Verwendung von Topflappen und vorsichtiges
Abnehmen von Deckeln. Achten Sie besonders auf
Verpackungen,

die Lebensmittel knusprig halten (z. B.
selbstbraunende Materialien), da diese besonders heil
werden konnen.

Sonstige Warnungen

Niemals das Gerat in irgendeiner Weise modifizieren.
Das Gerat wahrend des Betriebs nicht bewegen.
Dieses Gerat ist fur den Einsatz im Haushalt bestimmt.
Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch vorgesehen
und darf nur zum Garen von Lebensmitteln und das
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Erwarmen von Getranken verwendet werden. Das
Trocknen von Lebensmitteln oder Kleidung und das
Erwarmen von Heizkissen, Pantoffeln, Schwammen,
feuchten Tuchern und dergleichen kann zu
Verletzungs-, Entziindungs- oder Brandgefahr flihren.
Es eignet sich nicht fiir gewerbliche Zwecke oder den
Gebrauch in einem Labor.

Zur Vermeidung von Fehlfunktionen und

Beschadigungen dieses Gerates.

Das Gerat darf niemals im leeren Zustand betrieben

werden. Bei der Verwendung von Braunungsgeschirr

oder selbsterwarmenden Materialien muss eine

hitzebestandige Isolierung (z. B. ein Porzellanteller)

zwischen Geschirr und Drehteller gestellt werden.

Dadurch werden Beschadigungen des Ofenbodens

durch Warme vermieden. Die angegebene Aufheizzeit

fur das Geschirr darf nicht Gberschritten werden.

Keine Metall-Utensilien verwenden, die Mikrowellen

reflektieren, da dies Funkenbildung zur Folge haben

kann. Stellen Sie keine Konservendosen in das Gerat.

So verhindern Sie, dass der Ofenboden bricht:

a) Lassen Sie die flache Ablage abkihlen, ehe Sie den
Ofenboden mit Wasser reinigen

b) Stellen Sie keine heil3en Lebensmittel oder
Utensilien auf den kalten Ofenboden.

¢) Stellen Sie keine kalten Lebensmittel oder Utensilien
auf den hei3en Ofenboden.

Stellen Sie wahrend des Betriebs keine anderen

Gegenstande auf das Gehause.
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HINWEIS:

Benutzen Sie keine Kunststoffbehalter fir die
Mikrowelle, wenn der Ofen nach einer Verwendung
der Modi GRILL und MIX GRILL noch heil3 ist - sie
konnten schmelzen.

Wahrend der oben genannten Modi diirfen keine
Plastikbehalter benutzt werden, auBer der Hersteller
dieser Behalter hat ihre Eignung bestatigt.

Sollten Sie sich beim Anschluss des Gerates nicht
sicher sein, so kontaktieren Sie bitte einen Fachmann.
Weder der Hersteller noch der Handler Gbernimmt
Haftung fir Schaden an Ofen oder Verletzungen,

die infolge von Nichtbeachtung des elektrischen
Anschlusses entstehen.

An den Innenwanden oder den Dichtungen und
Dichtungsoberflaichen kdnnen Wasserdampf oder
Tropfen entstehen. Dies ist ein normaler Vorgang und
kein Zeichen fur eine Fehlfunktion der Mikrowelle.

Dieses Symbol besagt, dass die Oberflachen
wahrend der Benutzung heil3 werden kénnen.

DE-13



1. Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial von
der Innenseite des Ofens und entfernen Sie die den
Schutzfilm am Gehause der Mikrowelle.

2. Uberpriifen Sie das Gerat auf eventuelle
Beschadigungen.

3. Platzieren Sie das Gerat auf einer sicheren, ebenen
Oberflache, die stabil genug ist, um das Gewicht des
Gerates und der darin zubereiteten Lebensmittel zu
tragen. Das Gerat nicht in einem Schrank aufstellen.

4. Wahlen Sie eine ebene Flache, die Giber genligend
Freiraum flr die Ein- und/oder Auslasse verflgt.
Vergleichen Sie die Bilder auf der ersten Seite.

Die Ruickseite des Gerates kann an einer Wand platziert

werden.

- Die minimale Installationshohe sollte 85 cm

betragen.

« Es muss ein Mindestabstand von 20 cm zwischen
den Seiten des Mikrowellengerats und allen
angrenzenden Wanden eingehalten werden.

« Es ist ein Mindestabstand von 30 cm Giber dem Gerat
einzuhalten.

« Nicht die Standfii3e des Gerates entfernen.

- Ein Blockieren der Ein- und/ oder Auslassoffnungen
kann das Gerat beschadigen.

- Platzieren Sie das Gerat so weit als moglich
von Radios und TV-Geraten entfernt. Der
Mikrowellenbetrieb kann den Radio- oder TV-
Empfang storen.
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5. Den Netzstecker des Mikrowellengerates mit einer
normalen, geerdeten Steckdose verbinden.

WARNUNG: Das Gerat nicht an Orten, an denen
Hitze, Feuchtigkeit oder hohe Luftfeuchtigkeit (z. B.

in der Nahe oder Gber einem Backofen) auftreten
konnen, oder in der Nahe brennbarer Materialien (z. B.
Vorhange) aufstellen.

Liftungsoffnungen nicht blockieren oder versperren.
Nichts auf das Gerat stellen.

Berlihren Sie die AuBenseite des Mikrowellengerats
nicht beim Betrieb oder kurz danach, da sie heil3
werden kann.
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TECHNISCHE ANGABEN

Modellname

YC-GC52FE

Wechselstromversorgung

230-240 V/50 Hz einphasig

Sicherung/Sicherungsautomat 10A
Bendtigt Wechselstrom 1400 W
Ausgangsleistung: | Mikrowelle 900 W
Grill 1200W
HeiBluft 2050 W
Stand-by 1,0W
Energiespar-Modus <05W
Mikrowellenfrequenz 2450 MHz*
AufBenabmessungen (B) x (H) x (T) mm 490 x 287 x 495
Garraumabmessungen (B) x (H) x (T)** mm 330x220x 335
Garraumkapazitat 25 Liter**
Grillgestell @220 mm, H: 85 mm
Garblech 280 mm, H: 49 mm
Gewicht ca. 18,6 kg
Garraumlampe 25W

*- Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der europdischen Norm EN55011.
Gemdl3 dieser Norm ist dieses Gerdt als Gerdt der Gruppe 2 Klasse B eingestuft.
Gruppe 2 bedeutet, dass das Gerdt zweckbestimmt hochfrequente Radioenergie in Form elektromagnetischer Strahlen zur Wérmebehandlung

von Lebensmitteln erzeugt.

Klasse B bedeutet, das Geriit fiir den Einsatz im Haushalt geeignet ist.

**- Die interne Kapazitdt wird durch die Messung der maximalen Breite, Tiefe und Hohe berechnet. Die tatscichliche Kapazitdt zur Aufnahme von

Lebensmitteln ist geringer.

IM RAHMEN EINES BESTREBENS NACH STANDIGER VERBESSERUNG BEHALTEN WIR UNS DAS RECHT VOR, JEDERZEIT
UND OHNE ANGABE VON GRUNDEN, TECHNISCHE DATEN ODER DAS DESIGN ZU VERANDERN.
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GERAT UND ZUBEHOR

Tirverriegelungssystem
Geratefenster
Garraum-Basisplatte
Bedienfeld
Grill-Heizgerat
Grillgestell
Garblech
Luftungsoffnungen
. AuBBenseite

10. Netzkabel

11. Offnungsgriff

CENGUAEWN D
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BEDIENFELD

10.

11.

12.

13.

DISPLAY (ANZEIGE) - Es werden Kochzeit, Leistung, Anzeigen
und Uhrzeit angezeigt.

AUTO MENU - Driicken, um das Auto-Garmenu zu wahlen.
FAVOURITE (FAVORIT) - Damit speichern Sie Programme.
CLOCK/TIMER (UHR/TIMER) - Damit stellen Sie die Uhrzeit ein.
Damit stellen Sie die Timer-Funktion ein.

MICROWAVE (MIKROWELLE) - Driicken, um die Leistungsstufe
der Mikrowelle auszuwahlen

GRILL (GRILL) - Driicken, um das Grill-Garprogramm
einzustellen.

CONVECTION (HEISSLUFT) - Driicken, um das HeiBluft-
Garprogramm einzustellen.

WEIGHT/TIME DEFROST (AUFTAUEN NACH GEWICHT/ZEIT) -
Einmal driicken, um nach dem Gewicht aufzutauen.

Zweimal driicken, um nach Zeit aufzutauen.
MICROWAVE+GRILL (MIKROWELLE+GRILL) - Driicken, um das
kombinierte Mikrowellen- und Grill-Garprogramm einzustellen.
MICROWAVE+CONVECTION (MIKROWELLE/HEISSLUFT) -
Driicken, um das kombinierte Mikrowellen- und HeiBluft-
Garprogramm einzustellen.

STOP/ECO (STOPP/OKO) - Einmal driicken, um das Garen
vorlibergehend zu unterbrechen, oder zweimal driicken, um das
Garen ganz abzubrechen.

Mit dieser Taste konnen Sie den Energiesparmodus einstellen.
MUTE (STUMM) - Einmal driicken, um die Stummschaltfunktion
einzustellen. Erneut driicken, um die Stummschaltfunktion zu
deaktivieren.

Gedriickt halten (3 Sekunden lang), um die KINDERSICHERUNG-
Funktion zu aktivieren. Erneut gedriickt halten, um sie zu
deaktivieren.

START/+30s (START/+30 Sek.) - Driicken, um Gar- und
Auftauprogramme zu starten.

Einfach mehrmals driicken, um die Garzeit einzustellen und
direkt mit voller Leistung zu garen.

1

AUTO MENU

MICROWAVE

w
TIME DEFROST

i

FAVOURITE

Q)

cLoci

—

w

GRILL

MICROWAVE
LL

®

CONVECTION

14. TIME/WEIGHT (ZEIT/GEWICHT) (Drehknopf) - Drehen, um Zeit, Gewicht oder Portionen einzustellen.
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VOR DER INBETRIEBNAHME

+ Wenn der Ofen zum ersten Mal eingesteckt wird, ertont ein Signalton und, 1:01” erscheint auf der Anzeige.

« Wird im Einrichtungsmodus 30 Sekunden lang keine Taste gedriickt, geht das Gerat in den Bereitschaftsmodus tber.

« Driicken Sie wihrend des Garens einmal die Taste STOP/ECO (STOPP/OKO), um das Programm zu pausieren —
driicken Sie anschlieBend die Taste START/+30s (START/+30 Sek.), um den Betrieb wiederaufzunehmen. Wenn die
Taste STOP/ECO (STOPP/OKO) zweimal gedriickt wird, wird das Programm abgebrochen.

« Wenn der Garzyklus abgeschlossen ist, wird auf dem Bildschirm ,End” (Ende) angezeigt und es ertont alle zwei
Minuten ein Signalton, bis die Tiir getffnet oder eine Taste gedriickt wird.

EINSTELLEN DER UHR

Zum Einstellen der Uhr befolgen Sie die nachstehenden Anweisungen:

1. Halten Sie im Stand-by-Modus die Taste CLOCK/TIMER (UHR/TIMER) 3 Sekunden lang gedriickt, um die
12-Stunden-Uhr einzustellen - driicken Sie die Taste erneut, um die 24-Stunden-Uhr einzustellen.
Drehen Sie den Drehknopf TIME/WEIGHT (ZEIT/GEWICHT), um die Stundenziffer einzustellen.

Driicken Sie einmal START/+30s (START/+30 Sek.).

Drehen Sie den Drehknopf TIME/WEIGHT (ZEIT/GEWICHT), um die Minutenziffer einzustellen.

Driicken Sie zur Bestatigung die Taste CLOCK/TIMER (UHR/TIMER).

e wnN

EXPRESS-GAREN

Nutzen Sie diese Funktion, um das Geréat so zu programmieren, dass es bequem mit 100 % Leistung startet. Driicken
Sie im Stand-by-Modus wiederholt die Taste START/+30s (START/+30 Sek.), um die Garzeit einzustellen (jedes
Driicken erhoht die Dauer um 30 Sekunden, bis zu 10 Minuten). Das Gerat wird sich automatisch einschalten.

MIKROWELLEN-GAREN

1. Driicken Sie im Stand-by-Modus wiederholt die Taste MICROWAVE (MIKROWELLE), um die Leistungsstufe
einzustellen.

2. Drehen Sie den Drehknopf TIME/WEIGHT (ZEIT/GEWICHT), um die Garzeit einzustellen. Die langste Garzeit
betrégt 95 Minuten.

3. Druicken Sie zum Bestdtigen die Taste START/30s (START/+30 Sek.).

Driicken Sie wiederholt die Taste MICROWAVE (MIKROWELLE), um die Leistungsstufe einzustellen.

Driicken Sie die Leistung (Anzeige) Driicken Sie die Leistung (Anzeige)
Taste MICROWAVE Taste MICROWAVE
(MIKROWELLE) (MIKROWELLE)
Einmal 100 % (P100) 7 Mal 40 % (P-40)
2 Mal 90 % (P-90) 8 Mal 30 % (P-30)
3 Mal 80 % (P-80) 9 Mal 20 % (P-20)
4 Mal 70 % (P-70) 10 Mal 10 % (P-10)
fiinfmal 60 % (P-60) 11 Mal 0% (P-00)
6 Mal 50 % (P-50)

HINWEIS: Wéhrend des Garens kdnnen Sie die Leistung tiberpriifen, indem Sie die Taste MICROWAVE

(MIKROWELLE) driicken.




GRILL

Das Grill-Garen eignet sich besonders fiir diinne Fleischscheiben, Steaks, Koteletts, Kebabs, Wiirstchen und

Huhnerstuicke. Es eignet sich auch fir heie Sandwiches und Gratin-Gerichte.

1. Driicken Sie im Stand-by-Modus einmal die Taste GRILL (GRILLEN).

2. Drehen Sie den Drehknopf TIME/WEIGHT (ZEIT/GEWICHT), um die Garzeit einzustellen. Die ldngste Garzeit
betragt 95 Minuten.

3. Driicken Sie zum Starten die Taste START/30s (START/+30 Sek.).

MIKROWELLE+GRILL

Kombination 1: 30 % Zeit fur Mikrowellen-Garen, 70 % flr Grill-Garen. Fir Fisch und Gratin.

Kombination 2: 55 % Zeit fiir Mikrowellen-Garen, 45 % fiir Garen mit Grill. Fiir Puddings, Omeletts, Ofenkartoffeln

und Geflugel.

1. Driicken Sie im Stand-by-Modus einmal oder zweimal die Taste MICROWAVE+GRILL (MIKROWELLE+GRILL), um
,Co-1" (Kombination 1) oder,Co-2" (Kombination 2) auszuwéhlen.

2. Drehen Sie den Drehknopf TIME/WEIGHT (ZEIT/GEWICHT), um die Garzeit einzustellen. Die langste Garzeit
betrégt 95 Minuten.

3. Driicken Sie zum Starten die Taste START/30s (START/+30 Sek.).

HINWEIS: Wahrend des Garens kénnen Sie den Kombinationsmodus Gberpriifen, indem Sie die Taste

MICROWAVE+GRILL (MIKROWELLE+GRILL) driicken.

HEISSLUFT

Beim HeiBluftgaren zirkuliert heife Luft im ganzen Garraum, um Gerichte schnell und gleichméBig zu braunen und

ein knackiges Ergebnis zu liefern. Dieses Gerat kann fur dreizehn verschiedene Gartemperaturen programmiert

werden (230 °C, 220 °C, 210 °C, 200 °C, 190 °C, 180 °C, 170 °C, 160 °C, 150 °C, 140 °C, 130 °C, 120 °C, 110 °C).

Zum Vorheizen und Garen mit der HeiB8luftfunktion befolgen Sie die nachstehenden Anweisungen:

Ihr Ofen kann programmiert werden, damit er Vorheiz- und Heif3luftgarvorgange kombiniert.

1. Driicken Sie im Stand-by-Modus wiederholt die Taste CONVECTION (HEISSLUFT), um die HeiBluft-Temperatur
einzustellen.

2. Driicken Sie zum Starten die Taste START/30s (START/+30 Sek.). Es erténen Signalténe, wenn die gewiinschte
Temperatur erreicht ist.

3. Offnen Sie die Tur und stellen Sie in die Mitte des Flachbetts einen Behalter mit Lebensmitteln.

4. Drehen Sie den Drehknopf TIME/WEIGHT (ZEIT/GEWICHT), um die Garzeit einzustellen. Die langste Garzeit
betrégt 95 Minuten.

5. Driicken Sie zum Starten die Taste START/30s (START/+30 Sek.).

HINWEIS: Wenn die HeiBluft-Vorheiztemperatur erreicht ist, piept der Ofen alle zwei Sekunden. Die

Vorheiztemperatur wird 30 Minuten lang beibehalten.

MIKROWELLE+HEISSLUFT

Der Modus ,Microwave+Convection” (Mikrowelle+HEISSLUFT) erleichtert und beschleunigt das Garen.

Fiur diese Funktion gibt es vier vorprogrammierte Einstellungen, die im Folgenden beschrieben werden:

230 °C - geeignet fuir dickes und schwer zu garendes Fleisch, wie z. B. Huhn, grof3e Fleischstiicke, Keule oder Fltgel.

200 °C - geeignet fir Fleisch, das diinn ist und schneller gegart werden kann, wie z. B. Fisch oder Steak.

170 °C und 140 °C - diese Modi sind flir geschnittenes Fleisch und halbfertige Lebensmittel geeignet, z. B. fiir Speck

und Wurst.

1. Driicken Sie im Stand-by-Modus wiederholt die Taste MICROWAVE+CONVECTION (MIKROWELLE UND
HEISSLUFT), um die HeiBluft-Temperatur auszuwdhlen (230 °C, 200 °C, 170 °C, 140 °C).

2. Drehen Sie den Drehknopf TIME/WEIGHT (ZEIT/GEWICHT), um die Garzeit einzustellen. Die langste Garzeit
betrégt 95 Minuten.

3. Driicken Sie zum Starten die Taste START/30s (START/+30 Sek.).
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HINWEIS: Wahrend des Garens konnen Sie die Hei3luft-Temperatur tiberpriifen, indem Sie die Taste
MICROWAVE+CONVECTION (MIKROWELLE+HEISSLUFT) driicken.

GEWICHTSABHANGIGES AUFTAUEN

1. Driicken Sie im Stand-by-Modus einmal die Taste WEIGHT/TIME DEFROST (AUFTAUEN NACH GEWICHT/ZEIT).

2. Drehen Sie den Drehknopf TIME/WEIGHT (ZEIT/GEWICHT), um das Lebensmittelgewicht einzustellen. Das
Gewicht liegt zwischen 100 g und 2000 g.

3. Driuicken Sie zum Bestdtigen die Taste START/30s (START/+30 Sek.).

HINWEIS: Wahrend des Auftauens geht das System zu einer Pause tiber und erinnert Sie akustisch daran, die

Lebensmittel umzudrehen. Driicken Sie danach die Taste START/30s (START/+30 Sek.), um das Auftauen

fortzusetzen.

Auftautabelle nach Gewicht
Gewicht [kg] 0,1{02(03|04|05(/06|0,7({08|09|10(1,1|1,2(13(1,4|15(16(1,7|18(1,9]|2,0
Zeit [Min.] 351791131517 (1921]23|25]|27[29|31|33(35(|37(39]41

ZEITGESTEUERTES AUFTAUEN

-

Driicken Sie im Stand-by-Modus zweimal die Taste WEIGHT/TIME DEFROST (AUFTAUEN NACH GEWICHT/ZEIT).

2. Drehen Sie den Drehknopf TIME/WEIGHT (ZEIT/GEWICHT), um die Auftauzeit einzustellen. Die langste
Auftauzeit betragt 95 Minuten.

3. Driicken Sie zum Bestdtigen die Taste START/30s (START/+30 Sek.).

HINWEIS: Wenn Sie die Funktion furr ein Auftauen nach Zeit verwenden, lduft die Mikrowelle mit einer Leistung

von 40 % und anschlieBend mit einer Leistung von 30 %. Danach schaltet sich die Mikrowelle ab, damit Sie die

Tur 6ffnen und die Lebensmittel umdrehen kdnnen. Wenn das Garen nach einem Driicken der Taste START/30s

(START/+30 Sek.) wiederaufgenommen wird, lauft sie mit einer Leistung von 20 %.

KUCHENTIMER

1. Dricken Sie einmal auf die Taste CLOCK/TIMER (UHR/TIMER).

2. Drehen Sie den Drehknopf TIME/WEIGHT (ZEIT/GEWICHT), um die gewiinschte Zeit einzustellen. Die langste
Dauer betragt 95 Minuten.

3. Driicken Sie zum Bestatigen die Taste START/30s (START/+30 Sek.).

Um das TIMER-Programm abzubrechen, driicken Sie die Taste STOP/ECO (STOPP/OKO) und die Anzeige zeigt die Zeit

an.

FUNKTION FAVOURITE (FAVORIT)

Bei dieser Funktion gibt es 3 Favoriten, von denen jeder mit 1 Garsequenz eingestellt werden kann.

Zum Speichern:

1. Driicken Sie im Stand-by-Modus einmal, zweimal oder 3 Mal die Taste FAVOURITE (FAVORIT).

2. Geben Sie das gewtinschte Garprogramm ein (auch mehrstufiges Garen).

3. Driicken Sie zum Bestatigen die Taste START/30s (START/+30 Sek.).

Zum Starten:

1. Driicken Sie im Stand-by-Modus einmal, zweimal oder 3 Mal die Taste FAVOURITE (FAVORIT), um das
Garprogramm auszuwahlen.

2. Driicken Sie zum Starten die Taste START/30s (START/+30 Sek.).

Zum Loschen:

Driicken Sie im Stand-by-Modus einmal, zweimal oder 3 Mal die Taste FAVOURITE (FAVORIT).

Halten Sie die Taste FAVOURITE (FAVORIT) 3 Sekunden lang gedriickt, dann zeigt die Anzeige 5 Sekunden lang,,CLr"

(Ldschen) an und das Geréat kehrt in den Stand-by-Modus zurtick.
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HINWEIS:

« Eslassen sich nur Mikrowelle, Grill, HeiB8luft, Mikrowelle und Grill, Mikrowelle und HeiB3luft speichern.

+ Das Programmieren der Favoriten bleibt im Speicher, selbst wenn die Stromzufuhr unterbrochen wird.

+ Es konnen nur 3 Favoriten-Programme gespeichert werden. Wenn Sie eines davon @ndern méchten, I6schen Sie es.

+ Wenn der Inhalt der Favoriten leer ist, blinkt der Favoritencode. Wenn Inhalt in den Favoriten vorhanden ist, wird der
Favoritencode immer angezeigt.

ENERGIESPARFUNKTION

ZUR EINSTELLUNG: Halten Sie im Stand-by-Modus 3 Sekunden lang die Taste STOP/ECO (STOPP/OKO) gedriickt und
die Anzeige schaltet sich ab. Das Gerét geht in den Energiesparmodus tber.

Zum Abbrechen: Im Energiesparmodus kann die Funktion durch Driicken einer beliebigen Taste oder durch
einmaliges Offnen und SchlieBen der Geritetiir abgebrochen werden.

STUMM-FUNKTION

Um die Stumm-Funktion einzustellen, driicken Sie einmal die Taste MUTE (STUMM), dann zeigt die Anzeige

3 Sekunden lang,OFF” (AUS) an.

Im Stumm-Modus ertont kein Gerdusch, wenn Tasten gedriickt werden.

Um die Stumm-Funktion auszuschalten, driicken Sie einmal die Taste MUTE (STUMM), dann zeigt die Anzeige
3 Sekunden lang,,ON” (EIN) an.

KINDERSICHERUNG:

1. Um die KINDERSICHERUNG einzustellen, halten Sie die Taste MUTE (STUMM) 3 Sekunden lang gedriickt — es ertont
ein langer Piepton und auf der Anzeige erscheint ,LOC” (GESPERRT). Das Gerat befindet sich jetzt im,CHILD
LOCK"-Modus (Kindersicherung). Das Display zeigt in diesem Modus die Uhr an — wenn eine Taste gedriickt oder
die Tur gedffnet wird, wird zehn Sekunden lang ,LOC” (GESPERRT) angezeigt.

2. Um die KINDERSICHERUNG abzuschalten, halten Sie die Taste MUTE (STUMM) 3 Sekunden lang gedriickt, bis ein
langer Signalton erklingt.

SICHERHEITSVERRIEGELUNG

Verhindern Sie den unbeaufsichtigten Betrieb des Gerates durch Kinder.

Zur Einstellung: Wenn im Stand-by-Modus innerhalb einer Minute keine Bedienung erfolgt, wechselt das Gerat
automatisch in den Modus der Sicherheitsverriegelung und die Anzeigeleuchte der Verriegelung leuchtet auf. Im
Verriegelungszustand sind alle Tasten deaktiviert. Wenn Sie eine beliebige Taste driicken, erscheint auf der Anzeige
5 Sekunden lang die Verriegelungsanzeige. Dies erinnert den Benutzer daran, die Verriegelungssperre aufzuheben.
Um die Sicherheitsverriegelung zu deaktivieren, 6ffnen Sie einfach die Tiir der Mikrowelle. Dann wird die Tastatur
wieder aktiviert und die Anzeigeleuchte der Verriegelung schaltet sich ab.

AUTOMATISCHER SCHUTZMECHANISMU

UBERHITZUNGSSCHUTZ - wenn das Gerit eine hohe Temperatur feststellt, wird auf der Anzeige ,E01" angezeigt und
das Gerdt stellt den Betrieb ein. Dieser Vorgang kann abgebrochen werden, indem Sie die Taste STOP/ECO (STOPP/
OKO) driicken.

SCHUTZ BEI NIEDRIGER TEMPERATUR - wenn das Gerat in den Schutzmodus bei niedriger Temperatur tibergeht,
wird auf der Anzeige ,E02" angezeigt und das Gerat stellt den Betrieb ein. Dieser Vorgang kann abgebrochen werden,
indem Sie die Taste STOP/ECO (STOPP/OKO) driicken.

SCHUTZ VOR SENSOR-FEHLFUNKTION - wenn das Gerét bei einem der Sensoren ein Problem feststellt, wird ,E03"
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oder ,E04" angezeigt und das Gerat stellt den Betrieb ein. AuBerdem gibt das Gerat einen Warnton ab. Dieser Vorgang
kann abgebrochen werden, indem Sie die Taste STOP/ECO (STOPP/OKO) driicken.

AUTOGAREN

Fuir Lebensmittel oder den folgenden Garbetrieb muss die Garzeit und Leistung nicht programmiert werden. Sie
mussen nur die Art des Lebensmittels, das Sie garen mochten, sowie das Gewicht oder die Anzahl der Portionen
dieses Lebensmittels angeben.
1. Driicken Sie im Stand-by-Modus wiederholt die Taste AUTO MENU (AUTO-MENU), um den Meniicode

auszuwahlen.
2. Drehen Sie den Drehknopf TIME/WEIGHT (ZEIT/GEWICHT), um das Lebensmittelgewicht oder das

Portionsgewicht einzustellen.

3. Druicken Sie zum Starten die Taste START/30s (START/+30 Sek.).

Autogar-Meniis:

Code Lebensmittel Hinweis:
A-01, Getrénk (200 ml/Tasse, 1 - 3 Tassen) 1. Beiden Positionen,A07" ~,A09" ,A-13"
A-02, Pellkartoffeln (230 10 g/Portionen, 1-2 Portionen) geht das Gerat in den Pause-Modus

- (iber und lasst einen Ton erklingen, um
A03, Gemiise (200 - 600 g) den Benutzer daran zu erinnern, das
A-04, Auto-Aufwédrmen (200 - 800 g) Lebensmittel umzudrehen. Driicken
A-05, Suppe (300 ml/Schiissel, 1 - 3 Schiisseln) Sie anschlieBend die Taste STAR.T/+30$

- (START/+30 Sek.), um den Betrieb

A-06, Reis (150 - 600 g) wiederaufzunehmen.
A-07, Roastbeef/Lamm (200 - 600 g) 2. Wenn Sie die automatische Garfunktion
A-08, | Gegrillte Fischstiicke (200 - 600 g) verwenden, kann es vorkommen, dass

- das Lebensmittel nicht wie erwartet
A-09, Gegillter Speck (100 g, 200 g, 300 g) gegart wird. Hierfiir kann es verschiedene
A-10, BACKOFEN-POMMES-FRITES (200 g) Griinde geben, z. B. personliche
AT, 150, 150 g, 300 g, 450 g Vorlieben, GroBe/Form der Lebensmittel,

Umgebungstemperatur, Schwankungen

A12, Kuchen (475 9) der Netzspannung, falsches Platzieren der
A-13, Backhédhnchen (800 - 1.400 g) Lebensmittel auf dem Ofenboden usw.

Wenn die Lebensmittel nicht nach lhren
Wiinschen zubereitet werden, korrigieren
Sie die Zeit entsprechend, um dies zu
vermeiden.
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REINIGUNG UND WARTUNG

1. Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose, wenn Sie das Gerat reinigen.

2. Halten Sie das Innere des Ofens sauber. Sollten an den Seiten des Gerats Lebensmittelspritzer oder verschiittete
Flissigkeiten anhaften, wischen Sie diese mit einem feuchten Tuch ab. Wenn das Gerét stark verschmutzt
ist, kdnnen Sie milde Reinigungsmittel verwenden. Benutzen Sie keine Sprays und keine anderen scharfen
Reinigungsmittel. Durch sie konnen Flecken, Streifen oder Mattierungen auf der Troberfliche auftreten.

3. Die AufBenseite des Geréts sollte mit einem feuchten Tuch gereinigt werden. Damit keine Schaden an den
Betriebsteilen im Inneren des Ofens auftreten, darf kein Wasser in die Liiftungséffnungen eindringen.

4. Wischen Sie die Tlir und das Fenster auf beiden Seiten, die Tirdichtungen und die anliegenden Teile regelméafig
mit einem feuchten Tuch ab, um Spritzer oder Verunreinigungen zu entfernen. Benutzen Sie keine Scheuermittel.

5. Nicht dampfstrahlen.

6. Achten Sie darauf, dass das Bedienfeld nicht nass wird. Reinigen Sie das Bedienfeld mit einem weichen, feuchten
Tuch. Lassen Sie die Gerétetir beim Reinigen des Bedienfelds offen, damit es nicht versehentlich eingeschaltet
wird.

7. Sollte sich Dampf innerhalb oder um die AuBenseite der Ofentiir herum ansammeln, wischen Sie mit einem
weichen Tuch nach. Dies kann passieren, wenn das Mikrowellengeréat bei hoher Luftfeuchtigkeit betrieben wird.
Dies ist kein Defekt.

8. Sie sollten den Ofenboden regelméBig reinigen, damit keine Verunreinigungen oder potenzielle Lichtbégen/
Schéaden auftreten. Wischen Sie die Unterseite des Ofens einfach mit einem milden Reinigungsmittel ab.

9. Sie kdnnen Gertiche aus lhrem Gerat entfernen- vermischen Sie dazu eine Tasse Wasser mit dem Saft und
der Schale einer Zitrone in einer mikrowellengeeigneten Schale. Erhitzen Sie das Ganze 5 Minuten lang in der
Mikrowelle. Wischen Sie das Gerat anschlieBend griindlich ab und trocknen Sie es mit einem weichen Tuch.

10. Wenn die Gliihbirne defekt ist, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

11. Das Gerét sollte regelméBig gereinigt werden. AuBerdem sollten Lebensmittelriickstande regelmaBig entfernt
werden. Wird das Gerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten, kann dies zu einer Beschadigung der
Oberfléche fiihren, was die Gebrauchsdauer des Gerétes nachteilig beeinflussen und moglicherweise zu einer
Gefahrensituation fiihren kann.

12. Entsorgen Sie dieses Gerat bitte nicht tiber den Hausmdill, sondern tiber die Entsorgungsstelle, die von den
Gemeinden zur Verfligung gestellt wird.

13. Wenn die Mikrowelle mit Grillfunktion zum ersten Mal verwendet wird, kann sie einen schwachen Rauch und
Geruch erzeugen. Dies ist ganz normal, denn das Gerat wird mit einer mit Schmierdl beschichteten Stahlplatte
gefertigt. Das neue Gerat erzeugt Dampfe und Gerliche, die beim Verbrennen dieses noch anhaftenden
Schmierdls entstehen. Dies tritt nach einiger Zeit des Betriebs nicht mehr auf.
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PASSENDES OFENGESCHIRR

Beim Garen/Auftauen in einem Mikrowellengerat muss die Mikrowellenenergie den Behalter durchdringen kénnen,
um auf die Lebensmittel wirken zu kénnen. Daher ist es wichtig, geeignetes Geschirr zu wahlen.

Bevorzugen Sie runde/ovale Behilter, da Lebensmittel in den Ecken von quadratischen oder langlichen Behaltern
schnell Gbergaren. Wie im Folgenden beschrieben, konnen viele verschiedene Arten von Geschirr verwendet werden.

Zeitungen

Geschirr Mikrowel- Grill/ Kommentar
lengeeignet | HeiBluft
Kleine Stlicke aus Aluminiumfolie kdnnen verwendet
werden, um die Lebensmittel vor Uberhitzung zu schiitzen.
. Halten Sie die Folie mindestens 2 cm von den Wanden des
Alufolie . . .
R . v/X v Innenraums entfernt, da Lichtbogen auftreten konnen.
Folienbehdlter ) « !
Folienbehdlter werden generell nicht empfohlen, auf3er vom
Hersteller anders angegeben, wie z.B. Microfoil®. Folgen Sie
den Anweisungen sorgféltig.
Befolgen Sie immer die Anleitung des Herstellers.
Braunungsgeschirr v/X }'4 Uberschreiten Sie nicht die angegebenen Erwarmzeiten.
Seien Sie sehr vorsichtig, da dieses Geschirr sehr heif8 wird.
Porzellan, Tongeschirr, glasiertes Steingut und feines
Porzellan und Keramik v/X }'4 Porzellan sind grundsétzlich geeignet, sofern sie kein
metallisches Dekor aufweisen.
Glas 2. B. Pyrex® Seien Sie vorsichtig bei der Verwendung von feinen Glasern,
ks v v diese kdnnen beim plétzlichen Erwédrmen zerspringen.
Verwenden Sie kein Metallgeschirr, da ein Lichtbogen
Metall X v o
entstehen und somit ein Feuer verursacht werden kann.

) Bitte beachten Sie, dass sich einige Behdlter bei hohen
Plastik/Polystyrol, 2. B. Temperaturen verformen, schmelzen oder ihre Farbe
Fastfood-Behalter v X “p !

verandern.
Klarsichtfolie Sie sollten die Lebensmittel nicht bertihren und stechen Sie
v X in diese ein, damit der Dampf entweichen kann.
Muss zum Auslass von Dampf angestochen werden.
Gefrier-/Bratbeutel 4 X Stellen Sie sicher, dass die verwendeten Beutel
mikrowellengeeignet sind.
Verwenden Sie keine Kunststoff- oder Metall-Bindungen, da
Pappteller/-becher und . " W -
. X v X diese schmelzen kdnnen oder wegen "Lichtbégen" Feuer
Kiichenpapier .
fangen kénnen.
. Nur zum Aufwédrmen verwenden, oder um Feuchtigkeit zu
Behalter aus Stroh und .
Holz 4 X absorbieren
Uberhitzung kann zu Feuer fiihren.
Uberwachen Sie das Gerit immer, wenn Sie diese
) . Materialien verwenden, da eine Uberhitzung zu Brénden
Recyclingpapier und .
X v fiihren kann.

Kann metallische Bestandteile enthalten, die zu Lichtbdgen
und Branden fithren kénnen.

AWARNUNG: Beim Erhitzen von Lebensmitteln in Plastik- oder Papierbehéltern miissen Sie das Gerat
uberwachen, da sich diese entziinden kénnten.

HINWEIS: Lassen Sie das Gerat bei der Verwendung nicht unbeaufsichtigt.
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MIKROWELLENGARTIPPS

Mikrowellen garen Speisen schneller als konventionelle Garweisen. Daher ist es wichtig, dass Sie bestimmte Techniken
anwenden, um gute Ergebnisse zu erzielen. Viele dieser Techniken dhneln jedoch jenen, die beim konventionellen
Garen verwendet werden.

AWARNUNG: Fliissigkeiten oder Speisen diirfen nicht in geschlossenen Behdltern oder Behiltern/
Gladsern mit einem Deckel erhitzt werden, da sich darin Druck aufbauen kann. Dies kann
dazu fiihren, dass das GefaB8/der Behélter explodiert.

GARHINWEISE:

Lassen Sie das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt.

Stellen Sie sicher, dass das Verwendete Geschirr mikrowellengeeignet ist.

In den Diagrammen im Kochbuch-Abschnitt finden Sie empfohlene Garzeiten und Leistungsstufen.

Stellen Sie keine hei3en Lebensmittel/Utensilien auf ein kaltes Flachbett oder kalte Lebensmittel/Utensilien auf ein
heil3es Flachbett.

Verwenden Sie nur Mikrowellen-Popcorn in seiner empfohlenen Verpackung (befolgen Sie die
Herstelleranweisungen). Verwenden Sie niemals Ol, auBer der Hersteller empfiehlt dies ausdriicklich, und garen Sie
es nie langer als empfohlen.

AWARNUNG: Befolgen Sie jederzeit die Anweisungen aus dem SHARP-Benutzerhandbuch. Wenn Sie
die empfohlenen Garzeiten iiberschreiten und/oder zu hohe Leistungsstufen verwenden,
konnen Lebensmittel iiberhitzen, anbrennen und unter Umsténden Feuer fangen und das
Gerat beschédigen.

Anordnen

Platzieren Sie die dicksten Lebensmittel auf die AuBBenseite des Geschirrs, z.B. Hihnerbeine.

Lebensmittel, die auf der AuBenseite des Geschirrs platziert sind, werden mehr Energie erhalten, somit schneller garen
als jene in der Mitte.

Abdecken

Bei manchen Speisen ist es vorteilhaft, sie wahrend des Garens in der Mikrowelle abzudecken.
Verwenden Sie nur mikrowellengeeignete Frischhaltefolie oder einen geeigneten Deckel
Einstechen

Lebensmittel mit einer Schale, einer Haut oder einer Membran miissen an verschiedenen Stellen eingestochen
werden, bevor sie gegart oder aufgewarmt werden, denn dabei entsteht Dampf, der zum Platzen fiihren kann - z. B.
Kartoffeln, Fisch, Hihnchen, Wirstchen.

HINWEIS: Eier sollten nicht mit Mikrowellenleistung erhitzt werden. Sie kénnten auch nach dem Garen noch
explodieren - z. B. pochiert, gebraten, hartgekocht.

Umriihren, Wenden und Neuanordnen.

Fur ein gleichméaBiges Garen ist Umriihren, Wenden und Neuanordnen von Speisen wahrend des Garvorgangs
essenziell. Fiihren Sie dies immer vom Rand in die Mitte durch.

Ruhen
Nach dem Garen ist eine Ruhezeit n6tig, damit sich die Hitze gleichmaBig in den Lebensmitteln verteilen kann.
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Lebensmittelmerkmale

Zusammensetzung

Speisen mit einem hohen Zuckergehalt (z.B. Friichtepuddings oder gefiilltes Geback)
bendtigen weniger Garzeit. Passen Sie also auf, denn Uberhitzen kann zu Branden
fuhren.

Knochen in Lebensmitteln sind Hitzeleiter, sodass das Lebensmittel schneller garen wird.
Passen Sie also auf, dass die Speisen gleichmaBig garen.

Dichte

Die Lebensmitteldichte beeinflusst die benétigte Garzeit.
Leicht porose Lebensmittel, wie Kuchen oder Brot, garen schneller als schwere und
dichte, wie z. B. Braten und Schmorgerichte.

Menge

Die Anzahl der Mikrowellen in Ihrem Gerét bleibt dieselbe, egal wie viel Speisen gegart
werden. Die Garzeit muss daher erh6ht werden, wenn die Lebensmittelmenge im Gerét
zunimmt.

Beispielsweise dauert das Garen von vier Kartoffeln langer als das von zwei Stiick.

GroBe

Kleine Lebensmittel und kleine Portionen garen schneller als gréB3ere, da die
Mikrowellen von allen Seiten in ihr Inneres eindringen konnen. Fir ein gleichmaBiges
Garen, teilen Sie alles in gleich grof3e Portionen.

Form

Lebensmittel in unregelmé@Biger Form, wie Hdhnchenbrust oder Hithnerbeine,
bendétigen fir ihre dickeren Teile eine langere Garzeit. Fur ein gleichméafiges Garen,
platzieren Sie die dickeren Teile auf den Rand des Geschirrs, sodass sie mehr Energie
abbekommen.

Runde Formen garen gleichmaBiger als viereckige Formen.

Speisentemperatur

Die Ausgangstemperatur der Lebensmittel beeinflusst die benétigte Garzeit

Gekdihlte Lebensmittel brauchen ldnger zum Garen als solche mit Zimmertemperatur.
Die Temperatur des Behéltnisses ist kein wirkliches Anzeichen fiir die Temperatur der
enthaltenen Speisen oder Getrénken. Schneiden sie Speisen mit Fillungen auf, wie. z.B.
mit Marmelade gefiillte Donuts, um Hitze oder Dampf entweichen zu lassen.

AWARNUNG: Gesicht und Hinde: Benutzen Sie immer Ofenhandschuhe, um Speisen oder Geschirr aus
dem Gerét zu entnehmen. Treten Sie einen Schritt zuriick, um Hitze und Dampf entweichen
zu lassen. Wenn Sie Abdeckungen entfernen (wie z. B. Klarsichtfolie), Bratbeutel oder
Popcorn-Packungen 6ffnen, sollten Sie den Dampf immer von lhren Handen oder ihrem
Gesicht fernhalten.

AWARNUNG: Vor dem Servieren sollten Sie immer die Temperatur der Speisen und Getrédnke iiberpriifen
und diese umriihren. Gehen Sie mit besonderer Vorsicht vor, wenn Sie sie Babys, Kindern
oder alten Menschen servieren. Der Inhalt von Babyflaschchen und Babynahrungsgldsern
miissen besonders auf ihre Temperatur vor dem Verzehr iiberpriift sowie umgeriihrt oder
geschiittelt werden, um Verbrennungen zu verhindern.
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AUFTAU-TIPPS

Die Verwendung Ihres Mikrowellengerts ist die schnellste Methode zum Auftauen von Lebensmitteln. Es ist eine
einfache Methode, aber die folgenden Anweisungen sind essenziell, um zu gewahrleisten, dass Speisen vollstandig
aufgetaut werden.

- Entfernen Sie vor dem Auftauen die gesamte Verpackung.

+ Um Lebensmittel aufzutauen, benutzen Sie die Mikrowellenleistungsstufen 30P oder 10P.

+ Beziehen Sie sich hierbei bitte unten auf die weiteren Informationen.

Neuanordnen

Lebensmittel, die am Rand des Geschirrs liegen, tauen schneller auf als jene in der Mitte. Deshalb sollte man sie bis zu
viermal neuanordnen.

Bewegen Sie eng nebeneinander liegende Stiicke am Rand in die Mitte und ordnen Sie tibereinander liegende Teile
neu an.

Dies wird dafiir sorgen, dass alle Teile der Speisen gleichméaBig auftauen

Trennen

Lebensmittel konnen beim Einfrieren zusammengeklebt sein. Es ist wichtig, sie sobald wie mdglich voneinander zu
trennen.

z.B. Baconscheiben oder Hihnerfilets.

Abschirmen

Manche Teile des aufzutauenden Lebensmittels kdnnen warm werden. Um zu verhindern, dass sie noch warmer
werden und anfangen zu kochen, kénnen sie mit kleinen Folienstlicken abgeschirmt werden, die Mikrowellen
reflektieren. Beispiele hierfiir waren z.B. Hihnerbeine und Chicken Wings.

Ruhen

Ruhezeit ist n6tig, um zu gewahrleisten, dass die Speisen vollstandig aufgetaut sind.

Das Auftauen ist nicht abgeschlossen, wenn die Speisen aus dem Gerdt entnommen sind. Die Speisen missen
abgedeckt ruhen, um sicherzustellen, dass sie auch in der Mitte komplett aufgetaut sind.

Wenden

Es ist wichtig, dass alle Lebensmittel wahrend des Auftauens bis zu 4 Mal gewendet werden.

Dies ist wichtig, damit ein sorgféltiges Auftauen gewahrleistet wird.
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AUFWARM-TIPPS

Fur das Wiederaufwarmen von Speisen sollten Sie den unten angegebenen Ratschldgen und Hinweisen folgen, um
sicherzustellen, dass die Speisen vor dem Servieren vollstandig erwdrmt sind.

Tellergerichte

Entfernen Sie Geflligel- oder Fleischstiicke und erwarmen Sie diese separat, wie unten beschrieben.

Platzieren Sie kleinere Stticke in die Mitte des Tellers sowie groBere und dickere an den Rand. Decken Sie sie mit
mikrowellengeeigneter Folie ab und erwarmen Sie die Speise auf 50P. Nach der Halfte der Erwarmungszeit sollten Sie
es umriihren bzw. neuanordnen.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass die Speisen vor dem Servieren vollstandig erwéarmt sind.

Geschnittenes Fleisch

Decken Sie sie mit mikrowellengeeigneter Frischhaltefolie ab und erwédrmen Sie die Speise auf 50P. Mischen Sie es
mindestens einmal neu durch, um ein gleichmaBiges Erwarmen zu garantieren.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass das Fleisch vor dem Servieren vollstandig erwarmt ist.

Gefliigelportionen

Platzieren Sie die dicksten Teile der Portion an den Rand des Geschirrs, decken Sie sie mit mikrowellengeeigneter Folie
und erwdrmen Sie sie bei 70P.

Wenden Sie die Gefliigelportionen nach der Halfte der Aufwarmphase.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass das Geflligel vor dem Servieren vollstandig erwarmt ist.

Schmorgerichte

Decken Sie die Schmorgerichte mit mikrowellengeeigneter Folie oder einem passenden Deckel ab sowie erwdrmen
Sie diese Gerichte bei 50P.

RegelmaBig umrihren, um gleichmaBiges Erwarmen zu gewahrleisten.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass die Speisen vor dem Servieren vollstandig erwarmt sind.

Um das beste Erwdrmungsresultat zu erzielen, wéhlen Sie eine zum Speisentyp passende Mikrowellenleistungsstufe
aus. Beispielsweise sollte eine Schale Gemise bei 100P erwarmt werden, wahrend eine Lasagne (die ja nicht
umgeriihrt werden kann) bei 50P erwarmt werden sollte.

HINWEISE:

Nehmen Sie die Speisen aus der Folie oder Metallbehéltnissen heraus, bevor Sie sie erwdrmen.

Die Erwdrmungszeiten werden von der Form, Tiefe, Menge und Temperatur der Speisen und der GréR3e, Form und
dem Material des Behalters ab.

AWARNUNG: Erhitzen Sie niemals Fliissigkeiten in schmalen, hohen Gefa8en, da der Inhalt
herausspritzen und zu Verbrennungen fiihren konnte.

Zur Vermeidung von Uberhitzung und Feuer sollte besonders vorsichtig vorgegangen werden, wenn Lebensmittel
mit einem besonders hohen Zucker- oder Fettgehalt, wie z. B. gefiillte StiSspeisen oder Friichtepuddings, gegart
oder aufgewarmt werden.

Erhitzen sie niemals Fett oder Ol zum Frittieren, da dies zu Uberhitzung oder Branden fiihren kann.
Dosenkartoffeln sollte nicht in einem Mikrowellengerét erhitzt werden, befolgen Sie die Herstellerangaben auf der
Dose.

AWARNUNG: Der Inhalt von Saugflaschen und Babynahrungsglaser muss vor dem Gebrauch
geschiittelt bzw. geriihrt und die Temperatur muss vor dem Verzehr gepriift werden, um
Verbrennungen zu vermeiden.
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FEHLERBEHEBUNG

Wenn Sie denken, dass das Gerét nicht ordentlich funktioniert, gibt es einige einfache Uberpriifungen, die Sie selbst
durchftihren kdnnen bevor Sie den Kundendienst rufen. Dies kann Ihnen viel Aufwand ersparen, wenn es sich um
einen einfachen Fehler handelt.
Fiihren Sie die folgende Uberpriifung durch:
Stellen Sie eine halbe Tasse Wasser auf das Flachbett und schlieBen Sie ihn die Tur. Programmieren Sie das Gerét so,
dass es bei 100P Mikrowellenleistung 1 Minute lang gart.
1. Schaltet Sich die Gerdtelampe beim Garen ein?
2. Funktioniert der Liifter? (Uberpriifen Sie dies, indem Sie Ihre Hand iiber die Liiftungséffnungen platzieren.)
3. Ertont der Signalton nach einer Minute?
4. Ist das Wasser in der Tasse heif3?
Nehmen Sie die Tasse Wasser aus dem Gerat und schlie3en Sie die Tir. Programmieren Sie das Gerét so, dass es
3 Minuten lang gart - verwenden Sie den Grill.
5. Wird das Grill-Heizelement nach 3 Minuten rot?
Wenn die Antwort auf eine der Fragen ,NEIN” ist, Gberpriifen Sie, ob das Gerét richtig eingesteckt ist oder die
Sicherung durchgebrannt ist. Wenn dies nicht der Fall ist, konsultieren Sie die folgende Tabelle.

AWARNUNG: Reparieren, modifizieren oder passen Sie das Gerat niemals selbst an. Die Durchfithrung
von Reparaturarbeiten ist fiir alle Personen au3er den ausgebildeten SHARP-Technikern
gefahrlich. Dies ist insofern wichtig, da die Entfernung von Schutzabdeckungen zur
Freisetzung von Mikrowellen fiithren kann.

+ DieTurabdichtung verhindert das Austreten von Mikrowellen wéhrend des Betriebs, aber stellt keine luftdichte
Dichtung dar. Daher ist es normal, Wassertropfen oder einen leichten lauwarmen Luftstrom im Turbereich zu
bemerken. Aus Lebensmitteln mit einem hohen Feuchtigkeitsgehalt tritt Dampf aus, der zu Kondenswasser im Gerat
fiihrt, das aus dem Gerat heraustropfen kann.

+ Reparaturen und Umbauten: Versuchen Sie nicht, das Gerét in Betrieb zu nehmen, wenn es nicht richtig funktioniert.

+ Zugriff auf das Gehduse & die Lampe: Entfernen Sie niemals das Geh&use. Das ist extrem gefahrlich, aufgrund der
Prasenz von elektrisch geladenen Teilen im Innern, deren Beriihrung todlich sein kann.
lhr Gerét ist nicht mit einer Lampenabdeckung versehen. Wenn die Lampe kaputtgeht, versuchen Sie nicht, sie
selbsttatig zu entfernen, rufen Sie den SHARP-Kundendienst.
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FEHLERBEHEBUNG-DIAGRAMM

FRAGE

ANTWORT

Ein Luftzug tritt an der Tr
auf.

Wenn das Gerat in Betrieb ist, zirkuliert Luft im Garraum.
Die Tir ist nicht luftdicht abgeschlossen, daher kann Luft durch die Tir austreten.

Kondenswasser sammelt sich
im Gerat an und kann aus der
Tir heraustropfen.

Der Garraum wird normalerweise kélter als das Gargut sein und daher wird der
beim Garen entstehende Dampf auf der kalteren Oberflache kondensieren.

Die entstandene Dampfmenge hangt vom Wassergehalt des Garguts ab. Manche
Lebensmittel, z. B. Kartoffeln sind hochst wasserhaltig.

Das Kondenswasser in der Glastr sollte nach ein paar Stunden verschwunden
sein.

Blitz- oder Lichtbogenbildung
im Garraum beim Garen.

Ein Lichtbogen bildet sich, wenn ein Metallobjekt wéhrend des Garens dem
Garraum nahekommt. Dies kann méglicherweise die Garraumoberfléche aufrauen,
aber wird sonst das Gerat nicht beschadigen.

Lichtbogenbildung bei
Kartoffeln.

Stellen Sie sicher, dass Sie alle ,Augen” aus den Kartoffeln entfernt haben und die
Kartoffeln eingestochen haben, dann kénnen Sie sie direkt auf das Flachbett oder
in eine hitzebestdndige Auflaufform o.4. geben.

Das Display leuchtet auf, aber
das Bedienfeld reagiert nicht
auf Driicken.

Uberpriifen Sie, ob die Tiir richtig geschlossen ist.

Geréat gart zu langsam.

Uberpriifen Sie die eingestellte Leistungsstufe

Das Geréat produziert
Gerdusche

Die Mikrowellenenergie pulsiert wahren des Garens/Auftauens.

Das Gehduse ist heil3.

Das Gehause kann warm werden, halten Sie Kinder von ihm fern.

FUNKSTORUNG

Der Betrieb des Mikrowellengerats kann Stérungen bei lhrem Radio, Fernseher oder bei dhnlichen Geraten
verursachen. Sollten Stérungen auftreten, konnen sie durch folgende MaBnahmen eingeddmmt oder beseitigt

werden:

1. Reinigen Sie Tur und Dichtfléche des Geréts.

2. Richten Sie die Empfangsantenne von Radio oder Fernseher neu aus.

3. Stellen Sie das Mikrowellengerat im Verhaltnis zum Empfanger neu auf.

4. Bewegen Sie das Mikrowellengerat vom Empfanger weg.

5. Stecken Sie das Mikrowellengerét in eine andere Steckdose, damit das Mikrowellengerat und der Empfanger an
unterschiedlichen Stromkreisen angeschlossen sind.

EHE SIE UNTERSTUTZUNG ANFORDER

Ehe Sie einen Service anfordern, tiberpriifen Sie bitte jeden der folgenden Punkte:

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat sicher eingesteckt ist. Wenn das nicht der Fall ist, ziehen Sie den Stecker aus

der Steckdose, warten Sie 10 Sekunden lang und schlieBen das Gerat anschlieBend erneut ordnungsgemaf an.

Vergewissern Sie sich, ob eine Sicherung des Stromkreises durchgebrannt ist oder ein Hauptstromkreisunterbrecher

ausgel6st wurde. Wenn diese einwandfrei zu funktionieren scheinen, tiberpriifen Sie die Steckdose mit einem

anderen Gerét.

Vergewissern Sie sich, dass das Bedienfeld richtig programmiert und der Timer eingestellt ist.
Vergewissern Sie sich, dass die Tur ordnungsgemaf geschlossen wurde und dass das Turverriegelungssystem

aktiviert wurde. Wurde die Tur nicht richtig geschlossen, funktioniert die Mikrowelle nicht.
WENN KEINER DER OBEN AUFGEFUHRTEN PUNKTE DAS PROBLEM LOSEN KANN, WENDEN SIE SICH AN DIE SHARP-
HELPLINE. VERSUCHEN SIE NICHT, DAS GERAT SELBST ZU MODIFIZIEREN ODER ZU REPARIEREN.
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Figyelem:

A terméket
ezzel ajeloléssel
lattak el.

Ez azt jelenti,
hogy a hasznalt
elektromos és
elektronikus
termékeket
nem szabad
az éltalanos
haztartasi
hulladékkal
keverni.
Ezekhez a
termékekhez
kilon
hulladékgyjté
rendszer

\ tUzemel. )

-

A. Hulladék-elhelyezési tajékoztato lakossagi
felhasznalok részére (magan haztartasok)

~

1. Az Eurépai Uniéban

Figyelem: Ha a késztiléket ki akarja selejtezni, kérjlk, ne a kézonséges
szemeteskukdba helyezze!

A hasznalt elektromos és elektronikus berendezéseket kiilon, a hasznalt
elektromos és elektronikus berendezések szabalyszeri kezelésérél,
visszanyerésérél és Ujrahasznositasarol rendelkez6 jogszabalyokkal
0sszhangban kell kezelni.

A tagallamok altali végrehajtast kdvetéen az EU allamokon beliil a
magan haztartasok hasznalt elektromos és elektronikai berendezéseiket
dijmentesen juttathatjak vissza a kijel6lt gy(jtélétesitményekbe*.

Egyes orszagokban* a helyi kiskereskedés is dijmentesen visszaveheti Ontél
a régi terméket, ha hasonlé uj terméket vasarol.

*) A tovabbi részletekrdl, kérjiik, érdeklédjon a helyi 5nkormanyzatnal.
Ha hasznalt elektromos vagy elektronikus berendezésében elemek
vagy akkumulatorok vannak, kérjik, elézetesen ezeket selejtezze ki a
helyi el6irasoknak megfeleléen. A termék szabalyszeru kiselejtezésével
On segit biztositani azt, hogy a hulladék keresztiilmenjen a sziikséges
kezelésen, visszanyerési és Ujrahasznositasi eljarason. Ezaltal kozremkodik
a lehetséges karos kdrnyezeti és human egészségligyi hatasok
megel6zésében, amelyek ellenkezd esetben a helytelen hulladékkezelés
kovetkeztében elééllhatnanak.

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjlk, forduljon a helyi
onkormanyzathoz, és érdekl6djon a helyes hulladék-elhelyezési médszerrdl.
Svajcban: A hasznalt elektromos vagy elektronikus készllékeket térités
nélkil visszaveszik a kereskeddk, akkor is ha nem vasarol Uj terméket.
Tovabbi begyjté helyeket a kdvetkezé honlapokon taldl: www.swico.ch
vagy www.sens.ch.

Ve

B. Hulladék-elhelyezési tajékoztaté vallalati felhasznalok
részére

1. Az Eurdépai Uniéban

Ha a terméket Uzleti célokra hasznalta, és ki kivanja selejtezni:

Kérjiik, forduljon a SHARP kereskedéshez, ahol tajékoztatjak Ont a termék
visszavételérél. Lehetséges, hogy a visszavételbdl és az Gjrahasznositasbol
eredé koltségeket felszamitjak. Eléfordulhat, hogy a helyi hulladékbegyjté
|étesitmény atveszi a kisebb termékeket (és kis mennyiségeket).
Spanyolorszagban: Kérjlk, hasznalt készllékének visszaszolgaltatasaval
kapcsolatban vegye fel a kapcsolatot a kiépitett begydjtési halozattal vagy
helyi dnkormanyzataval.

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban
Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjuk, forduljon a helyi
onkormanyzathoz, és érdeklédjon a helyes hulladék-elhelyezési modszerrdl.

N %
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BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK A MIKROHULLAMU SUGARZAS
ELKERULESEHEZ
1. Ne prébalja a sutét nyitott ajtéval mikodtetni, mert ez karos mikrohulldmu sugarzast okozhat. Fontos, hogy a

biztonsagi reteszeket ne prébalja meg kiiktatni vagy elrontani.
2. Ne helyezzen semmit a stit6 el6lapja és az ajtd kozé, és ne engedje, hogy étel vagy tisztitdszer maradvény

felhalmozddjon a tomités feltletén.

TARTALOMJEGYZEK

. Ne hasznalja a stit6t, ha sérilt! Nagyon fontos, hogy a siité ajtaja megfeleléen zarddjon, és ne legyen sériilés az
ajtdn, a zsanérokon, a reteszeken vagy az ajtétomitéseken és az egyéb tomitések feltletén.
. Ne prébalja megjavitani vagy rendbe hozni a siitét.

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK 3
UZEMBE HELYEZES 13
MUSZAKI JELLEMZOK 15
SUTO ES TARTOZEKOK 16
KEZELOPANEL 17
HASZNALAT ELOTT 18
AZ ORA BEALLITASA 18
EXPRESSZ FOZES 18
FOZES MIKROHULLAMMAL 18
GRILL 18
MIKROHULLAM+GRILL 19
LEGKEVERES 19
MIKROHULLAM+LEGKEVERES 19
SULY ALAPU KIOLVASZTAS 19
IDO ALAPU KIOLVASZTAS 20
KONYHAI IDOZITO 20
KEDVENC FUNKCIO 20
ENERGIATAKAREKOS FUNKCIO 20
NEMITAS FUNKCIO 21
GYERMEKZAR 21
BIZTONSAGI ZAR 21
AUTOMATIKUS VEDELMI MECHANIZMUS 21
AUTOMATA FOZES 21
TISZTITAS ES APOLAS 22
A SUTOBEN HASZNALHATO EDENYEK 23
TANACSOK MIKROHULLAMMAL VALO FOZESHEZ 24
TANACSOK KIOLVASZTASHOZ 26
TANACSOK UJRAMELEGITESHEZ 26
HIBAELHARITAS 27
RADIO INTERFERENCIA 28
A SZERVIZ HIVASA ELOTT 28
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FONTOS BIZTONSAGI ELOIF

OLVASSA EL ALAPOSAN ES TARTSA MEG KESOBBI
HASZNALATRA!

Tlzveszély megeldzése

A mikrohullamu siitét miikodés kozben ne hagyja
orizetleniil. Talsagosan magas teljesitményszint,
illetve tulsagosan hosszu fozési id6 valasztasa
esetén az étel tulforrésodhat, és ez tiizet okozhat.

Ezt a sutét kizarélag pulton valé hasznalatra tervezték.
Nem beépithetd!

Ne helyezze a sut6t szekrénybe!

A halézati csatlakozdaljzat legyen konnyen
hozzaférhetd, hogy veszély esetén a készuléket
kdnnyen ki lehessen huzni.

Az el6irt haldzati fesziltség 230-240V, 50 Hz, legalabb
10 amperes eloszto biztositékkal, vagy legalabb 10
amperes eloszté aramkori megszakitéval.

Javasolt, hogy egy kiilonallé daramkor legyen
elktlonitve kifejezetten ennek a késziléknek.

Ne helyezze a stitét olyan helyre, ahol hé fejlédhet!
Példaul hagyomanyos st kozelébe.

Ne helyezze a sttét olyan helyre, ahol magas a
paratartalom vagy ahol nedvesség gy(lhet 6ssze.

Ne tarolja vagy haszndlja a stit6t szabadtéren, éplleten
kivl.

Ha fiistot észlel, kapcsolja ki a késziiléket vagy
hazza ki a csatlakozot a konnektorbal és tartsa
zarva az ajtot, hogy elaludjon az esetlegesen
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keletkez6 lang.

Csak mikrohullamu siitében hasznalhato
edényeket és tarolokat hasznaljon!

Ellendrizze a konyhai edényeket, hogy
hasznalhatok-e mikrohullamau siitoben!

Ha eldobhato, miianyagbdl vagy papirbdl késziilt
edényt hasznal, ne hagyja a suitot orizetleniil, mert
az edények meggyulladhatnak.

Tisztitsa meg a hullamvezet6 boritasat és a suito
belsejét.

Ezeknek szaraznak és zsirmentesnek kell lenniiik.
A felhalmozdédott zsir tilmelegedhet, fiistolni
kezdhet vagy kigyulladhat.

Tartsa tavol a gyulékony anyagokat a stit6tdl és a
szell6z6nyilasoktol.

Ne takarja le a szell6zdnyilasokat.

Tavolitsa el az 6sszes fém zaréfoliat, drotot stb. az
ételrél és az étel csomagolasardl. A fémes fellleteken
képz6dob szikra tlizet okozhat.

Ne hasznalja a mikrohullamu siitét olaj melegitésére,
illetve olajjal torténd sitésre. A hdmeérsékletet nem
lehet szabdlyozni, és az olaj langra lobbanhat.
Pattogatott kukorica készitéséhez kizardlag
mikrohulldamu stutéhoz valo pattogatott kukorica
készit6 edényt hasznaljon.

Ne taroljon ételt vagy barmi mast a sitd belsejében.
A sit6 beinditasa utan ellendrizze annak beallitasait.
Igy megbizonyosodhat arrél, hogy a siité a kivant
modon mkodik-e.
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Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet nélkil a sttét.
Fokozatos el6vigyazatossagra van szukség a

magas cukor- vagy zsirtartalmu ételek (példaul
kolbasz, sutemények, karacsonyi puding) készitése
vagy melegitése esetén, a tulmelegedés és tliz
keletkezésének elkertlése céljabal.

Tovabbi tanacsokat a hasznalati utmutatoban talal.

Sérilés kockazatanak elkeriilése
FIGYELMEZTETES:

Ne hasznadlja a sutdt, ha sértlt, vagy ha hibasan

mukodik. Hasznalat el6tt ellendrizze az alabbiakat:

a) Ellendrizze, hogy az ajté megfeleléen zarddik-e,
hogy egyenesen all-e, és hogy nincs-e
meggorbilve.

b) Ellenérizze, hogy a zsanérok és az ajté biztonsagi
reteszei nincsenek-e eltdrve vagy meglazulva.

¢) Gy6z6djon meg réla, hogy az ajtotomitések és
felfekvé fellleteik nincsenek megsériilve.

d) Ellendrizze, hogy a sutétérben, illetve az ajton
nincsenek-e horpadasok.

e) Gy6z6djon meg réla, hogy a halézati kabel és a
csatlakozédugasz nincs megsértilve.

Ha az ajtd vagy annak tomitése megsériilt, ne

mUkodtesse a stité6t mindaddig, amig szakember el

nem végzi ezek javitasat!

Tilos a siitot a felhasznalonak maganak

modositania, illetve javitania!

Kizarolag szakképzett szerel6 végezhet a

mikrohullamu sugarzas ellen védoé boritas
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eltavolitasaval jaro szervizelést vagy javitast!

Ne mudkodtesse a sutdt nyitott ajtoval, és ne végezzen
semmilyen atalakitast az ajté biztonsagi reteszein. Ne
mUkodtesse a stitét, ha az ajtotomitések és felfekvd
fellleteik kozé barmilyen targy kerdlt.

Ne hagyja, hogy zsir vagy szennyez6dés

gylljon fel az ajtotomitéseken és a kapcsolodo
alkatrészeken. Tisztitsa meg a siitot rendszeres
idokozonként és tavolitson el minden
ételmaradékot.

Tartsa be az "Apolas és tisztitas" rész utasitasait.
Ugyeljen a siito tisztan tartasara! Ellenkezé
esetben a siit6 feliilete konnyen megrongalodhat,
ami leroviditheti a késziilék élettartamat, és
balesetet okozhat.

Szivritmusszabalyzéval él6 személyek kérjék ki orvosuk
vagy a készulék gyartdjanak tanacsat a mikrohullamu
sutével kapcsolatos évintézkedésekral.

Aramiités kockazatanak kikiiszobolése

Tilos a készulék kiilsé burkolatat barmilyen okbdl
kifolydlag eltavolitani.

Ne 6ntson semmit, illetve ne helyezzen semmilyen
targyat az ajtozar nyilasaba és a szell6z6nyilasokba.
Ha mégis folyadék jutna az emlitett helyekre, azonnal
kapcsolja ki és huzza ki a stutét, majd hivja a hivatalos
SHARP szakszervizt.

Ne meritse a halézati kabelt és a dugaszt vizbe vagy
mas folyadékba.

Kerilje el, hogy a hal6zati kabel az asztal vagy a
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konyhapult szélérdl lelégjon.

Tartsa tavol a halézati kabelt forré felliletektdl, pl. a
sutd hatlapjatol.

A készuléket és tapkabelét ugy helyezze el, hogy 8
évesnél fiatalabb gyerekek ne érhessék el.

Ne kisérelje meg a stit6tér vilagitasat sajat maga
kicserélni. Ehhez hivjon a SHARP altal felhatalmazott
villanyszerel6t. Ha a sut6tér vilagitasa elromlik,
értesitse a forgalmazét vagy a hivatalos SHARP
markaszervizt.

Ha a készllék halozati kabele sériilt, specialis kabellel
kell helyettesiteni!

A csere muveletét kizarélag a hivatalos SHARP
markaszerviz szakembere végezheti el!

Robbanasszerii szétdurranas és hirtelen felforras
kockazatanak kikiliszobolése:

VIGYAZAT: A robbanasveszély miatt tilos
folyadékot, illetve barmilyen ételt zart dobozban
melegiteni.

A mikrohullamu siitoben melegitett italok
késleltetve és hirtelen forrni kezdhetnek, ezért
d6vatosan nyuljon hozza azok taroloedényéhez.

Soha ne tegyen lezart dobozt a készlilékbe. Hasznalat
el6tt nyissa fel a dobozt, és vegye le a fedelét. A
megnovekedett nyomas hatdsara a lezart edények
még a sutd kikapcsolasa utan is szétdurranhatnak.
Legyen 6vatos, amikor folyadékot melegit a
mikrohullamu stitében. A buborékok konny i
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eltavozasat lehetévé tevd, széles nyildsu edényt
hasznaljon.

Soha ne melegitsen folyadékot sziik nyaku
edényben, pl. cumisiivegben, mivel a felforrésitott
edény tartalma szétrobbanhat, és ez égési
sériiléseket okozhat.

A forrasban Iévé folyadék hirtelen felforrasanak,

illetve az esetleges leforrazas kockazatanak elkeriilése

érdekében:

1. Ne allitson be tulsagosan hosszu melegitési id6t!

2. Melegités és ujramelegités elbtt keverje meg a
folyadékot.

3. A melegités ideje alatt célszerl Uvegrudat vagy mas
hasonlé (nem fém) eszkozt helyezni a folyadékba.

4. A sutési id6 lejartaval hagyja a folyadékot mintegy
20 méasodpercig a mikrohulldamu siitében. igy
elkerlilheti az esetleges tulmelegitésbél fakado
késleltetett, robbanasszer felforrast.

Tojast soha ne f6zzon héjaban, és sose melegitsen
egész fott tojast a mikrohullamu siitoben, mivel
az akar a melegitést kovetoen is robbanasszeriien
szétdurranhat. Ha fel nem vert tojast foz

vagy melegit, akkor a tojas szétdurranasanak
megelozése érdekében szurja at a sargajat és a
fehérjét. Ha fott tojast melegit fel mikrohullamu
siitoben, akkor elobb hamozza meg és szeletelje
fel.

Burgonya, kolbasz, gyiimolcs és hasonlo ételek
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héjat mindig szurja at f6zés el6tt, kiilonben
szétdurranhatnak.

Egési sériilések kockazatanak elkeriilése

FIGYELMEZTETES: A cumisiivegek és bébiételes
livegek tartalmat mindig keverje meg vagy

razza fel, és fogyasztas el6tt ellendrizze
homérsékletiiket, nehogy égési sériilést okozzon!
Az égési sériilések elkeriilése érdekében
hasznaljon edényfogot vagy konyhai kesztyiit,
amikor az ételt kiveszi a siitobaol.

A robbanasszer felforras és a forré g6z okozta égési
sérllések elkertlése érdekében a taroloedényeket, a
pattogatott kukorica készité edényt, a fé6zdtasakokat,
stb. mindig arcatoél és fedetlen kezétdl tavol nyissa fel.
Az égési sérulések elkerlilése érdekében talalas

el6tt mindig keverje meg az ételt, és ellendrizze
hémérsékletét! Kilondsen tigyeljen a csecseméknek,
gyermekeknek és id6seknek adott ételek és

italok hémérsékletére! A késziilék egyes részei
felmelegedhetnek hasznalat kozben! Gyerekeket ne
engedjen a készulék kozelébe.

Az edény hémérséklete nem jelzi pontosan az étel
vagy ital hémérsékletét. Fogyasztas el6tt mindig
ellendrizze az étel hémérsékletét.

A sUtd ajtajanak nyitasakor mindig alljon hatrébb,
nehogy a kidaramloé g6z és forrd levegd sériilést
okozzon.

A g6z tavozasanak el6segitése, illetve az égési
sérulések elkerulése érdekében a toltelékkel sttott
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ételeket szeletelje fel.
Ne engedjen gyerekeket az ajto kozelébe, nehogy
megégessék magukat!

Gyermekek altali helytelen hasznalat elkeriilése

FIGYELMEZTETES: Csak olyan esetben
engedélyezze 8 éves vagy annal idésebb
gyermekeknek a siito feliigyelet nélkiili
hasznalatat, ha elotte megfelel6en elmagyarazta
nekik a siito biztonsagos hasznalatat, és
amennyiben sikeriilt megértetnie a helytelen
hasznalatban rejlo veszélyeket! Ha a késziiléket
GRILL, VEGYES GRILL és AUTO MENU iizemmédban
hasznaljak, a keletkezo h6 miatt gyerekek csak
felnott feliigyelete mellett hasznalhatjak a siitot.
A késziilék nem alkalmas csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességd, illetve
megfelelo tapasztalat és tudas nélkiili személyek
(beleértve a gyerekeket is) altali hasznalatra,
hacsak nem feliigyeli tevékenységiiket, vagy
nem kaptak a késziilék hasznalatara vonatkozo
utmutatasokat a biztonsagukért felelos
személytol. Feliigyelni kell a gyerekekre, hogy
ne jatsszanak a késziilékkel. Az elektronikus
érintopanellel rendelkez6 modellek rendelkeznek
gyermekzar funkcioval.

Tilos az ajtéra fliiggeszkedni, és azon hintazni! Tilos a
sutével ugy jatszani, mintha jatékszer volnal

A gyermekeknek meg kell tanitani az 6sszes fontos
biztonsagi elbirast: az edényfogdk hasznalatat, az
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ételek fedelének évatos levételét, valamint azt,

hogy kiilonleges figyelmet kell forditani az olyan
csomagolasokra (pl. 5nmelegedd anyagokra), amelyek
az étel ropogossagat biztositjak, mivel ezek nagyon
atforrésodhatnak.

Tovabbi figyelmeztetések

Tilos a stité barmilyen médon torténd atalakitasa.
Tilos a stitét mukodés kozben athelyezni.

Ezt a készlléket haztartasi hasznalatra tervezték.

A s(it6 kizarolag haztartasi ételkészitésre szolgal,

és kizardlag ételek, italok melegitésére, f6zésére
hasznalhato. Etel vagy ruhazat szaritasa, valamint
melegitd parnak, papucsok, szivacsok, nedves ruhak és
hasonl6 targyak melegitése sérilést, gyulladast vagy
tiizet okozhat. Ettermi vagy laboratériumi hasznélatra
nem alkalmas.

A siito6 problémamentes hasznalata és a sériilések
elkeriilése érdekében

Ures allapotban sose lizemeltesse a siitét! Ha
piritoedényt vagy 6nmeleged6 anyagu edényt
hasznal, a stit6 aljanak héfesziiltségbdl fakado
megrongalddasanak kikliszobolése végett mindig
helyezzen az edény ala egy héallé szigetel6 anyagu
talat pl. porcelantanyért! Az edényekhez jaro leirasban
szerepl6 elémelegitési id6tartamot tilos tullépni!
Tilos a fémbdl készilt edények és evéeszkdzok
hasznalata: ezek visszaverik a mikrohullamokat,

és ezaltal elektromos szikra keletkezhet! Tilos
konzervdobozt a stitébe tenni!

HU-11



A sutd alj megrepedésének megakadalyozasahoz:

a) Miel6tt a sutd aljat vizzel tisztitana, hagyja kihdlni a
talcat.

b) Ne helyezzen forré ételeket vagy forré edényeket a
sutd hideg aljara!

¢) Ne helyezzen hideg ételeket vagy hideg edényeket
a suté forro aljaral

MUkodés kozben ne helyezzen semmit a stutd kuilsé

burkolatara.

MEGJEGYZES:

Ne hasznaljon mdanyag edényt mikrohullammal
torténd melegitéshez, ha a siité a GRILL vagy VEGYES
GRILL Gizemmaod hasznalata utdan még meleg, mivel az
edények megolvadhatnak.

Ne hasznaljon mlianyag edényeket a fenti
uzemmaodoknal, kivéve ha az edény gyartdja szerint
megfelelbek.

Ha nem tudja biztosan, hogyan kell a stt6t

Uzembe helyezni, kérjen segitséget szakképzett
villanyszerel6t6l!

Sem a gyarto, sem a forgalmazd nem vallal felel8sséget
a stité meghibasodasa vagy személyi sériilés esetén,
amennyiben nem tartja be az izembe helyezési eljaras
villamossagra vonatkozo pontos utasitasait!

A s(it6 belsé falain, az ajtotomitések és

felfekvé fellileteik koril el6fordulhat para- és
vizcseppképzddés. Ez normadlis jelenség, nem

pedig a mikrohulldamu siité szivargasanak vagy
meghibasodasanak jele.
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A jelolés azt jelenti, hogy a felllet
felforrosodhat hasznalat kozben.

UZEMBE HELYEZES

1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot a
stutotér belsejébdl, és tavolitsa el a védéfilmet a
mikrohullamu siité hazanak fellletérdl.

2. Ellendrizze alaposan, hogy van-e a sutén valamilyen
sérulés!

3. Helyezze a sutét stabil, vizszintes fellletre,
amely elbirja a készliléket az abba helyezendd
legnehezebb étellel egyltt. Ne tegye a stutét
szekrénybe.

4. Olyan vizszintes fellletet valasszon, ahol elég
szabad hely van a szell6z6nyilasoknak. Lasd a képet
az elsé oldalon.

A késziilék hatsé fellilete falhoz helyezheté.

« Minimalis elhelyezési magassag: 85 cm.

- Legaldbb 20 cm szabad helyet kell hagyni a stit6 és a

stutével hataros falak vagy targyak kozott.
- A sitd felett hagyjon legalabb 30 cm szabad helyet.
« Ne tavolitsa el a labakat a suté aljarol.
« A ki- és bedml6 szell6z6nyildsok elzarasa karosithatja
a sutét.

- Helyezze a stit6t a lehetd legmesszebb radio és
TV-készulékektdl. A mikrohulldmu sité mikodése
interferenciat okozhat a radié és TV vételben.
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5. Dugja be Uitkdzésig a suté csatlakozoévillajat egy
normal foldelt haztartasi halézati csatlakozdaljzatba.

FIGYELMEZTETES: Ne helyezze a siitét olyan helyre,

ahol hg, nedvesség vagy para keletkezik (példaul

hagyomanyos stit6é kozelébe), illetve gyulékony

anyagok kozelébe (példaul fliggony).

Ne takarja le vagy zarja el a szell6z6nyilasokat.

Ne tegyen targyakat a suté tetejére.

Mkodés kozben vagy kozvetlenlil utdana ne érjen a

suté kiilsejéhez, mivel forré lehet.
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MUSZAKI JELLEMZOK

Modell neve YC-GC52FE
Véltéaramu haldzati fesziiltség: 230-240V, 50 Hz egyfazisu
Eloszto biztositék/aramkori megszakito: 10A
Sziikséges valtéaramu teljesitmény 1400 W
ﬁg‘ney’:e“ teliesit | tikrohullam 900W
Grill: 1200W
Légkeverés 2050 W
Készenlét <1,0W
Energiatakarékos mod <05W
Mikrohullam frekvencia 2450 MHz*
Kuilsé méretek (Szé) x (Ma) x (Mé) mm 490 x 287 x 495
Sutétér mérete (Szé) x (Ma) x (Mé)** mm 330x220x 335
A siité Girtartalma: 25 liter**
Grill rdcs 220 mm, Ma: 85 mm
Tepsi © 280 mm, Ma: 49 mm
Tomeg kb. 18,6 kg
Sutétér lampaja 25W

*- Ez a termék megfelel az EN55011 eurdpai szabvdny kévetelményeinek. E szabvdnynak megfeleléen ez a termék 2. csoportba sorolt B osztdlyt
berendezésnek mindsil. A 2. csoport azt jelenti, hogy a berendezés szdndékosan generdl rddidfrekvencids energidt elektromdgneses sugdrzds
formdjdban élelmiszerek hékezeléséhez. A B osztdlyti berendezés besorolds azt jelenti, hogy a késztilék alkalmas hdztartdsi haszndlatra.

**- A slit6 belsé befogaddképességét a belsé tér maximdlis szélességének, mélységének és n igdnak figyelembevételével dllapitottuk meg.
A tényleges befogaddképesség ennél kevesebb.

FOLYAMATOS TERMEKFEJLESZTESI POLITIKANK RESZEKENT FENNTARTJUK A MUSZAKI ADATOK ES KIVITELEZES
ELOZETES BEJELENTES NELKULI MEGVALTOZTATASANAK JOGAT.
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SUTO ES TARTOZEKOK

. Ajto biztonsagi zarrendszere
. SUtétér ablaka

. SutStér talca

. Vezérl6lap

. Grill f(itészal

. Grill racs

. Sut6tepsi

. Szell6zényilasok

. Kiilsé boritas

10. Elektromos tapvezeték
11. Fogantyu

O NOUVLEWN=

0
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KEZELOPANEL

1. KIJELZO - A f6zés id6tartamét, a teljesitményt, jelzéseket és az
orat jeleniti meg.

2. AUTO MENU - Nyomja meg az automata f6zési program
kivalasztasahoz.

3. FAVOURITE - Haszndlja a programok tarolasahoz.

4. CLOCK/TIMER - Hasznélja az 6ra bedllitaséhoz. Hasznélja az !
id6zit6 funkcid beallitasahoz.

5. MICROWAVE - Nyomja meg a mikrohullamu teljesitményszint
kivalasztasahoz. 3

6. GRILL - Nyomja meg a grillezés program beéllitdsdhoz. 2 PR @ a

7. CONVECTION - Nyomja meg a légkeveréses f6zési program AUTOMEND FAVOURTE _ CLOCKTIM
beallitasahoz. T

8. WEIGHT/TIME DEFROST - Nyomja meg egyszer a suly alapu 5 w @ __ .
kiolvasztashoz.Nyomja meg kétszer az idé alapu kiolvasztashoz. MICROWAVE GRILL CONVECTION

9. MICROWAVE+GRILL - Nyomja meg a mikrohulldm és a grill 2
kombinalt f6zési programjénak beallitdsahoz. 8 . 10

10. MICROWAVE+CONVECTION - Nyomja meg a mikrohulldm és a TMEDEROST oL
légkeveréses kombinalt f6zési program beéllitdsdhoz.

11. STOP/ECO - Nyomja meg egyszer a f6zés ideiglenes 12
leéllitdsdhoz, vagy kétszer a f6zés teljes megszakitdsahoz. 1 13
Hasznélja az energiatakarékos mod beéllitasahoz.

12. MUTE - Nyomja meg egyszer a némitas funkcio beallitadséhoz,
nyomja meg ismét a némitas funkcioé kikapcsolasahoz.Nyomja
meg és tartsa lenyomva (3 masodpercig) a GYERMEKZAR

14

funkcié bekapcsolasahoz. A kikapcsolasahoz nyomja meg Ujbol
és tartsa lenyomva.

13. START/+30s - Nyomja meg a fézés és kiolvasztas programok
elinditasahoz.
Egyszer(ien nyomja meg tobbszor a f6zési idé beallitdsahoz,
majd a teljes teljesitménnyel torténd fézéshez.

14. TIME/WEIGHT (gomb) - Forgassa el az id6, étel sulya vagy
adagok beéllitadsdhoz.
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HASZNALAT ELOTT

+ Asuté elsé csatlakoztatasakor a késziilék hangjelzést ad, és a kijelzn az "1:01" jelzés jelenik meg.

+ Beallitasi mddban, ha 30 méasodpercig egyetlen gombot sem nyom meg, a késziilék készenléti modba Iép.

+ F6zés kozben nyomja meg egyszer a STOP/ECO gombot a program szlineteltetéséhez, majd a folytatdshoz nyomja
meg a START/+30s gombot. A STOP/ECO gomb kétszeri megnyomasakor a program torlédik.

+ Amikor a fézési program befejez6doétt, a képernydn az End (Vége) felirat jelenik meg, és a késziilék két percenként
hangjelzést ad, amig az ajtét ki nem nyitjak vagy egy gombot meg nem nyomnak.

AZ ORA BEALLITASA

Az 6ra beéllitdsdhoz kovesse az alabbi utasitasokat:
1. Készenléti médban nyomja meg és tartsa lenyomva a CLOCK/TIMER gombot 3 masodpercig a 12 6rds moéd

kivalasztdsdhoz, vagy nyomja meg ismét a gombot a 24 6ras mod kivélasztasahoz.
Az dra érték bedllitasdhoz forgassa el a TIME/WEIGHT gombot.

Nyomja meg egyszer a START/+30s gombot.
A perc érték beéllitdsdhoz forgassa el a TIME/WEIGHT gombot.
Nyomja meg a CLOCK/TIMER gombot a jévahagyéshoz.

hnepwN

EXPRESSZ FOZES

Ezzel a funkcidval beprogramozhatja a stit6t, hogy 100%-os teljesitménnyel induljon. Készenléti médban nyomja meg
t6bbszor a START/+30s gombot a f6zési id6 beallitdasdhoz (minden egyes gombnyomassal 30 méasodperccel novelheti
az értéket, maximum 10 percig). A slité automatikusan azonnal elindul.

FOZES MIKROHULLAMMAL

1. Készenléti médban nyomja meg tébbszér a MICROWAVE gombot a teljesitményszint kivélasztasahoz.
2. Afézésiidé beallitasahoz forgassa el a TIME/WEIGHT gombot. A leghosszabb idétartam 95 perc.

3. Nyomja meg a START/+30s gombot a jévahagyashoz.

Nyomja meg tobbszér a MICROWAVE gombot a teljesitményszint kivélasztasahoz.

Nyomja meg a Teljesitmény (Kijelz6) Nyomja meg a Teljesitmény (Kijelz6)
MICROWAVE gombot MICROWAVE gombot
Egyszer 100% (P100) Hétszer 40% (P-40)
Kétszer 90% (P-90) Nyolcszor 30% (P-30)
Haromszor 80% (P-80) Kilencszer 20% (P-20)
Négyszer 70% (P-70) Tizszer 10% (P-10)
Otszér 60% (P-60) 11-szer 0% (P-00)
Hatszor 50% (P-50)

MEGJEGYZES: F6zés kozben a MICROWAVE gomb megnyomasaval ellendrizheti a teljesitményszintet.

GRILL

A grillezés els6sorban vékony husszeletek, steakek, karaj, kebab, kolbasz és csirkehus darabok elkészitéséhez

hasznélhatd. Melegszendvicsek és csében siilt (au gratin) ételek készitésére is alkalmas.

1. Készenléti médban nyomja meg egyszer a GRILL gombot.
2. Afézésiidé beallitasahoz forgassa el a TIME/WEIGHT gombot. A leghosszabb idtartam 95 perc.
3. Nyomja meg a START/+30s gombot az inditashoz.
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MIKROHULLAM+GRILL

Vegyes mdd 1. (Co-1): A f6zési id6 30%-ban mikrohulldamot, 70%-ban grillt hasznal. Halakhoz vagy csében siilt

ételekhez hasznalhatja.

Vegyes mdd 2. (Co-2): A f6zési idé 55%-ban mikrohulldamot, 45%-ban grillt hasznal. Pudingok, omlettek, stlt burgonya

és baromfi elkészitéséhez hasznélhatja.

1. Készenléti médban nyomja meg a MICROWAVE+GRILL gombot egyszer vagy kétszer a "Co-1" vagy a "Co-2" mod
kivalasztasdhoz.

2. Afézésiidé beallitasahoz forgassa el a TIME/WEIGHT gombot. A leghosszabb idtartam 95 perc.

3. Nyomja meg a START/+30s gombot az inditashoz.

MEGJEGYZES: Fézés kdzben ellendrizheti a vegyes izemmédot a MICROWAVE+GRILL gomb megnyomasaval.

LEGKEVERES

A légkeveréses f6zés soran a stitében forrd levegd kering, hogy az ételek gyorsan és egyenletesen megbarnuljanak

és ropogodsak legyenek. Ez a stit6 tizenharom kiilonboz6 f6zési hémérsékletre programozhaté (230°C, 220°C, 210°C,

200°C, 190°C, 180°C, 170°C, 160°C, 150°C, 140°C, 130°C, 120°C, 110°C).

A légkeveréses funkcioval torténé elémelegitéshez és fé6zéshez kovesse az alabbi utasitasokat:

A stté beprogramozhaté az elémelegités és a Iégkeveréses fézési miveletek kombinalasara.

1. Készenléti médban nyomja meg tébbszér a CONVECTION gombot a légkeveréses méd hémérsékletének
kivalasztasahoz.

2. Azinditashoz nyomja meg a START/+30s gombot. A megadott hémérséklet elérésekor hangjelzés hallhato.

3. Nyissa ki az ajtot, és helyezze az ételtartot a talca kozepére.

4. Af6zésiidé beallitasdhoz forgassa el a TIME/WEIGHT gombot. A leghosszabb idétartam 95 perc.

5. Nyomja meg a START/+30s gombot az inditashoz.

MEGJEGYZES: A légkeveréses mod elémelegitési hdmérsékletének elérésekor a siitd két masodpercenként sipol. Az

elémelegités hémérsékletét 30 percig tartja a készulék.

MIKROHULLAM+LEGKEVERES

A Mikrohulldam-+Légkeverés mod megkdnnyiti és gyorsabba teszi a fézést.

Ennek a funkcidénak négy el6re beprogramozott beallitdsa van, az aldbbiak szerint:

230°C - ez alkalmas olyan huisokhoz, amelyek vastagok és nehezen siithet6k, példaul egész csirkéhez, csirkecombhoz

vagy szarnyhoz.

200°C - olyan husokhoz hasznélhatd, amelyek vékonyak és gyorsabban megstilnek, igy példaul halhoz vagy steakhez.

170°C és 140°C - ezek az izemmodok husszeletekhez és félkész ételekhez megfeleléek, példaul szalonnahoz és

kolbaszhoz.

1. Készenléti médban nyomja meg tébbszér a MICROWAVE + CONVECTION gombot a légkeverés mod
hémérsékletének kivalasztasahoz (230°C, 200°C, 170°C, 140°C).

2. Afézésiid6 bedllitasahoz forgassa el a TIME/WEIGHT gombot. A leghosszabb id6tartam 95 perc.

3. Nyomja meg a START/+30s gombot az inditashoz.

MEGJEGYZES: F6zés kozben ellendrizheti a légkeveréses izemméd hémérsékletét a MICROWAVE+CONVECTION

gomb megnyomasaval.

SULY ALAPU KIOLVASZTAS

1. Készenléti médban nyomja meg egyszer a WEIGHT/TIME DEFROST gombot.

2. ATIME/WEIGHT gomb elforgatasaval allithatja be az étel sulyat. A saly 100 g és 2000 g k6z6tt mozoghat.
3. Nyomja meg a START/+30s gombot a jévahagyashoz.

MEGJEGYZES: Kiolvasztas kdzben a rendszer ledll és jelez, hogy emlékeztesse Ont az étel megforditasara. Ezt
kovetéen nyomja meg a START/+30s gombot a folytatashoz.
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Suly alapu kiolvasztas tablazat

Tomeg [kg] 0,1{02|03|04(05(06|0,7({08|09(1,0|1,1|1,2(13|14(15]|16(1,7]|18|19]|2,0
Idétartam [perc] 315|791 13[15|17(19]21(23(25]|27(29|31(33|35(37(39]|41

IDO ALAPU KIOLVASZTAS

1. Készenléti médban nyomja meg kétszer a WEIGHT/TIME DEFROST gombot.

2. Akiolvasztasi id6 beéllitdsdhoz forgassa el a TIME/WEIGHT gombot. A leghosszabb id&tartam 95 perc.

3. Nyomja meg a START/+30s gombot a jévahagyashoz.

MEGJEGYZES: Az Id§ alapu kiolvasztas funkcié hasznalata esetén a mikrohullam 40%-os teljesitménnyel mikédik,
majd 30%-os teljesitménnyel, amikor ledll, hogy lehetévé tegye az ajtd kinyitasat és az étel megforditasat. A
START/+30s gomb megnyomasakor 20%-os teljesitménnyel féz.

KONYHAI IDOZITO

1. Nyomja meg egyszer a CLOCK/TIMER gombot.

2. Akivant idétartam beallitdsahoz forgassa el a TIME/WEIGHT gombot. A leghosszabb id6tartam 95 perc.
3. Nyomja meg a START/+30s gombot a jévahagyashoz.

ATIMER program torléséhez nyomja meg a STOP/ECO gombot, és a kijelz6n megjelenik az id6.

KEDVENC FUNKCIO

Ebben a funkciéban 3 kedvenc beallitas van, amelyek mindegyike 1 f6zési programba allithato.

Mentés:

1. Készenléti moédban nyomja meg egyszer, kétszer vagy haromszor a FAVOURITE gombot.

2. Vigye be a kivant f6zési programot (beleértve a tobblépcsés fézést).

3. Nyomja meg a START/+30s gombot a jévahagyashoz.

Inditas:

1. Készenléti moédban nyomja meg a FAVOURITE gombot egyszer, kétszer vagy haromszor a fézési program

kivalasztasahoz.

2. Nyomja meg a START/+30s gombot az inditashoz.

Torlés:

Készenléti mddban nyomja meg egyszer, kétszer vagy haromszor a FAVOURITE gombot.

Tartsa lenyomva 3 masodpercig a FAVOURITE gombot, a kijelz6n 5 masodpercig megjelenik a "CLr" felirat, és a stité

visszatér készenléti modba.

MEGJEGYZES:

+ Csak mikrohullam, grillezés, Iégkeverés, mikrohullam és grillezés, mikrohulldm és légkeverés menthet6 el.

A beprogramozott kedvenc akkor is megmarad a memoriaban, ha az aramellatast kikapcsoljak.

+ Csak 3 kedvenc program mentheté el. Ha valtoztatni szeretne, toréljon egyet.

+ Ha a kedvencek tartalma Ures, akkor a kedvenc kodja villogni kezd. Ha van tartalom a kedvencekben, a kedvenc
koédja mindig megjelenik.

ENERGIATAKAREKOS FUNKCIO

Beallitas: Készenléti médban nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP/ECO gombot 3 masodpercig, a kijelzd
kikapcsol. A sité energiatakarékos tizemmadba 1ép.

Torlés: Energiatakarékos tizemmaodban a funkcié barmely gomb megnyomasaval, vagy a sutd ajtajanak egyszeri
kinyitasaval és becsukaséval torolhetd.
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NEMITAS FUNKCIO

A némitasi funkcioé beallitdsdhoz nyomja meg egyszer a MUTE gombot, majd a kijelzén 3 masodpercig megjelenik az
"OFF" felirat. Amig

elnémitott izemmaodban van, a gombok megnyomasakor a készutlék nem ad hangot.

A némitas kikapcsolasahoz nyomja meg egyszer a MUTE gombot, majd a kijelzén 3 méasodpercig megjelenik az "On"
felirat.

GYERMEKZAR

1. A GYERMEKZAR beallitdsahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a MUTE gombot 3 méasodpercig, hosszu sipolas
hallatszik, és a kijelzén a,LOC" felirat lathaté. A siité mostantél GYERMEKZAR lizemmédban van. Ebben az
izemmaodban a kijelzén az 6ra jelenik meg. Ha barmelyik gombot megnyomjéak vagy az ajtét kinyitjak, a,LOC”
felirat tiz masodpercig lesz lathato.

2. A GYERMEKZAR tdrléséhez tartsa lenyomva a MUTE gombot 3 mésodpercig, amig egy hosszt hangjelzést nem
hall.

BIZTONSAGI ZAR

A funkciot készilék kisgyerekek altali, feltigyelet nélkil torténé mikodtetés megakadalyozasahoz hasznalhatja.
Beallitas: Készenléti médban, ha egy percen beliil nem torténik miivelet, a stité automatikusan biztonsagi zar médba
kapcsol, és a zar jelz6fénye kigyullad. Lezar médban minden gomb le van tiltva. Nyomja meg barmelyik gombot, a
kijelzén 5 méasodpercre megjelenik a zar jelzése, hogy emlékeztesse a felhasznalot a biztonsagi zar torlésére.

A biztonsagi zér kikapcsolasahoz egyszer(ien csak nyissa ki a mikrohulldamu suté ajtajat és a kezel6felilet tjra
hasznélhatdva valik, a zar jelzés kialszik.

AUTOMATIKUS VEDELMI MECHANIZMUS

TULMELEGEDES ELLENI VEDELEM- Amikor a siité magas hémérsékletet érzékel, a kijelzén az "E01" felirat jelenik
meg, és ledll. Eza STOP/ECO gomb megnyomasaval térolhetd.

ALACSONY HOMERSEKLET VEDELEM - Amikor a siité alacsony hémérséklet védelmi modba Iép, a kijelzén az "E02"
felirat jelenik meg, és leall a miikodés. Ez a STOP/ECO gomb megnyomasaval torolhetd.

MEGHIBASODOTT ERZEKELG VEDELEM - Amikor a siité problémat észlel valamelyik érzékel6nél, az "E03" vagy

az "E04" felirat jelenik meg és a siit6 ledll. Ezenkiviil a siit6 figyelmezteté hangot ad ki. Eza STOP/ECO gomb
megnyomasaval torélhetd.

AUTOMATA FOZES

Az alabbi f6zési mod ételeihez nem sziikséges a f6zési id6t és az energiat beprogramozni. Elég jelezni a fézni kivant
étel tipusat, valamint az étel sulyat vagy adagjainak szamat.

1. Készenléti médban nyomja meg tobbszér az AUTO MENU gombot a menii kéd kivalasztasahoz.

2. Forgassa el a TIME/WEIGHT gombot az étel témegének vagy adagjénak beallitaséhoz.

3. Nyomja meg a START/+30s gombot az inditashoz.
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Automatikus fozés ételei:

Kod Etel Megjegyzés
A-01 Ital (200 ml/csésze, 1 - 3 csésze) 1. Az"A07"-"A09'", "A-13" tételeknél
A-02 Héjaban fott burgonya (230 +10 g/adag, 1 - 2 adag) asiitd sziinetel és megszolal, hogy

emlékeztesse a felhasznalot az étel
A-03 Z8ldség (200 - 600 g) megforditasara, majd nyomja meg a
A-04 Automatikus tjramelegités (200 - 800 g) START/+30s gombot a folytatashoz.
2. Azautomatikus fézés funkcid
hasznélata esetén eléfordulhat, hogy
az étel nem az elvart moédon késziil.

A-05 Leves (300 ml/tanyér, 1 - 3 tanyér)
A-06 Rizs (150 - 600 g)

A-07 Silt marha/barany (200 - 600 g) Ennek kiilonb6z6 okai lehetnek,
A-08 Grillezett hal darabok (200 - 600 g) pelfiaul sz,emelyes [.:)referienaak, .
- az étel mérete/alakja, a kdrnyezeti

A09 Grillezett bacon (100 g, 200 g, 300 g) hémérséklet, a halozati fesziiltség
A-10 Siilt krumpli (200 g) valtozasai, az ételt helyesen
A1 Pizza (150 g, 300 g, 450 g) l?elyeztek—e ?I a suté aIJar! stb Ha.az

- - étel nem az On preferencidja szerint
A12 Sttemeny (475 g) késziil, akkor ennek megfeleléen
A-13 Sult csirke (800 - 1400 g) allitsa be az idé6t.

TISZTITAS ES APOLAS

1. Tisztitaskor kapcsolja ki a stit6t, és huzza ki a tapkabelt a falbol.

2. Tartsa tisztan a stit6 belsejét. Ha a kifroccsent étel vagy folyadék a suité falara tapad, tordlje le egy nedves ruhaval.
Enyhe mosdszereket hasznaljon, ha a siité nagyon beszennyezédik. Keriilje a spray vagy mas erés tisztitdszerek
hasznalatét. Foltot hagyhatnak, csikokat okozhatnak vagy kifakithatjék az ajté feluletét.

3. Asit6 kilsejét nedves ruhaval kell megtisztitani. A siité belsejében lévé részek karosodasanak elkeriilése
érdekében nem szabad hagyni, hogy a tisztitdshoz hasznalt viz beszivarogjon a szell6zényilasokba.

4. Gyakran torolje le az ajtot és az ablakot mindkét oldalan, az ajtétomitéseket és a kdrnyezé részeket nedves ruhaval
az esetleges kiomlések és froccsenések eltavolitdsdhoz. Ne hasznéljon suroldszert!

5. Ne tisztitsa gézzel!

6. Ne hagyja, hogy a kezel6panel nedves legyen. Puha, benedvesitett ruhaval tisztitsa meg. A kezel6panel
tisztitdsakor hagyja nyitva a stité ajtajat, hogy megakadalyozza a siité véletlen bekapcsolasat.

7. Ha para halmozddik fel a stté ajtajan belul vagy kiviil, tordlje le egy puha ruhaval. Ez akkor fordulhat el6, ha a
mikrohulldmu siitét magas paratartalom mellett mikodtetik. Ez nem jelent meghibasodast.

8. Asit6tér aljat rendszeresen tisztitsa meg a szennyezédésektd| az esetleges szikrazas/karosodas elkeriilése
érdekében. Egyszerien torolje le a sit6tér alsé fellletét enyhe mososzeres vizzel.

9. Akellemetlen szagokat stit6bdl torténd eltavolitésahoz helyezzen egy mikrohulldmozhat6 talban egy csésze vizet
egy citrom levével és héjaval dsszekeverve. 5 percig mikrohulldmozza. Ezutan alaposan térdlje at és egy puha
ruhdval torolje szarazra.

10. Ha az izz6 meghibasodik, tanacsért forduljon az tgyfélszolgalathoz.

11. A stit6t rendszeresen tisztitani kell, és az élelmiszer lerakodasokat el kell tavolitani. Ha a siitét nem tartjak tiszta
allapotban, a feluletei karosodhatnak, ami hatranyosan befolyasolhatja a késziilék élettartamat, és veszélyes
helyzetet eredményezhet.

12. Kérjiik, ne dobja a késziiléket a haztartasi hulladék kozé! A helyi szabalyok szerint mukddtetett artalmatlanitd
koézpontnak kell atadni.

13. A grill funkciéval rendelkezé mikrohulldmu siité elsé hasznalatakor enyhe flistot és szagot okozhat. Ez normadlis
jelenség, mivel a suté kendolajjal bevont acéllemezbdl készdil, és az Uj stité a kendolaj elégetésekor flistot és
szagokat okozhat. Ez a jelenség bizonyos ideji hasznélat utdn megsz(inik.
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A SUTOBEN HASZNALHATO EDENY

Etelek mikrohullamu siitében trténd fézéséhez/kiolvasztasahoz a mikrohullamu energidnak t kell tudnia hatolni a
tarolé edényen és at kell jarnia az ételt. Ezért fontos a megfelelé edény megvalasztésa.

A kerek/ovalis edények elénydsebbek, mint a szogletes/téglalap alaki edények, mivel az étel a sarkokban tulféhet.
Szamos kiilonb6z6 edényt haszndlhat, melyeket az alabbi listaban is megtalal.

. Mikrohulla- | Grill/ . .
Edények mozhaté Légkeverés Megjegyzések
Kis darab alufélia darabok hasznalhatok az étel
lefedésére tulmelegedés ellen. A folia darabok legalabb
- " 2 cm tavolsagra legyenek a siité falatol, mivel szikrazéast
Aluminium félia v/x v okozhatnak
Foliabol készilt edény Nem javasolt foliabol késziilt edények hasznélata,
hacsak a gyarté nem javasolja, pl. Microfoil®. Mindig
pontosan tartsa be az utasitasokat.
Mindig kdvesse a gyarté utasitasait.
S Ne Iépje tul a megadott melegitési idétartamokat.
P k
iritéedénye v/Xx X Legyen nagyon 6vatos, mivel az edények
felforrésodhatnak.
Porcelan &s kerémia Il’orct’elan edenye’k, ag,yag('ed,enyek,lmaz,as ’kc’)edenyek
. v/X X altaldban hasznalhatdk, kivéve a fém diszitéssel
edények .
ellatottakat.
Ovatosan kell eljarni kristaly és mas finom tivegedény
Uvegedények pl. Pyrex® v v hasznalatakor, mivel ezek eltérhetnek vagy
elrepedhetnek, ha hirtelen melegitik fel 6ket.
Fém Fém edények hasznalata nem javasolt, mivel szikra
X v keletkezhet, ami tiizet okozhat.
Mdanyag/Polisztirén pl. Néhany edény magas hémérsékleten deformalédhat,
gyorsétel csomagolas v X megolvadhat vagy elszinezédhet.
Mikrézhatd folia Afolia ne érjen az ételhez. EI&szor szirja at a felszinét,
v X hogy a felgyllemlett g6z eltavozhasson.
At kell szarni a felszinét, hogy a géz eltavozhasson.
F t6/sttétasakok .
agyaszto/sitdtasako v X Gy6z6djon meg rola, hogy a tasak mikrohullamozhatd!
Papirtanyérok/poharak Ne hasznaljon m(ianyag vagy fém zérakat, mert
és konyhai papir v X megolvadhatnak vagy ldngra kaphatnak a szikrak miatt!
Csak melegitéshez vagy a lecsapodott para felitatasahoz
Fa taroldk v X hasznélja.
Ovatosan kell eljarni, mivel a tiImelegités tiizet okozhat.
Mindig felligyelje a stit6 miikodését, ha ezeket az
Ujrahasznositott papir és anyagokat hasznélja, mivel a tilmelegedés tiizet
disdapanir X 4 okozhat.
Isagpap Tartalmazhat fémszarmazékokat, ami szikrakat kelthet
és tiizet okozhat.

AFIGYELMEZTETE’S: Ha eldobhaté, miianyagbdl vagy papirbdl késziilt edényt hasznal, ne hagyja a siit6t
orizetleniil, mert az edények meggyulladhatnak.

MEGJEGYZES: Hasznélat kdzben ne hagyja feliigyelet nélkiil a siitét.
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TANACSOK MIKROHULLAMMAL VA

A mikrohulldmok révén gyorsabban késziilnek el az ételek, mint a hagyomanyos f6zés soran. Ezért elengedhetetlen,
hogy bizonyos technikakat kdvesstink a jo végeredmény érdekében. Az alabbi technikak kozil sok hasonlé a
hagyoményos f6zés soran alkalmazottakhoz.

AFIGYELMEZTETE’S: Tilos folyadékot, illetve barmilyen ételt zart dobozban vagy fedett livegben/
dobozban melegiteni, mivel az edényben nyomas keletkezhet és a doboz/iiveg
szétdurranhat.

FOZESI TANACSOK MEGJEGYZESEI:

+ A siité hasznalatakor mindig felligyelje annak muikddését.

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy az edények hasznalhaték mikrohullamu stitében.

+ Az ajanlott fézési idoket és teljesitményszinteket a szakdcskonyv részben elérhet6 tablazatokban taldlja.

+ Ne helyezzen forré ételeket/edényeket a hideg télcéra és ne helyezzen hideg ételeket/edényeket a forro télcéara!

+ Csak mikrohullamozhat6 pattogatott kukoricat hasznaljon a hozza ajanlott csomagolasban (kdvesse a gyartd
utasitasait). Sose hasznaljon olajat, hacsak a gyarté nem javasolja és sose készitse tovabb a kukoricat, mint amit az
utasitas tartalmaz.

AFIGYELMEZTETES: Mindig koévesse a SHARP hasznalati Gtmutatéjaban leirtakat!
Ha tuallépi az ajanlott f6zési id6t, vagy tul magas energiaszintet hasznal, az étel
tilmelegedhet, megéghet, extrém kériilmények esetén ki is gyulladhat, és a stité
megsériilhet.

Elrendezés

Az étel vastagabb részeit helyezze a tanyér széléhez kozelebb, pl. csirkecombokat.

A tanyér széléhez kdzelebb helyezett ételek tobb energiat kapnak, igy gyorsabban megsiilnek/megfének, mint a
kézépen lévé részek.

Befedés

Néhany ételnél hasznos, ha mikrohulldamu fézés kozben le van fedve

Hasznaljon atlyukasztott mikrohullamozhatd féliat vagy megfelelé fedét.

Szurkalas

Héjjal, bérrel vagy hértyaval rendelkez6 ételeket f6zés vagy Ujramelegités el6tt tobb helyen at kell szarni, mert
belsejiikben g6z gy(ilhet 6ssze és az étel szétdurranhat. Pl. krumpli, hal, csirke, kolbaszok esetében.
MEGJEGYZES: Tojasokat nem szabad mikrohullamu siitével melegiteni, mert felrobbanhatnak még a f6zés befejezése
utan is. Tilos példaul buggyantott, siilt, keményre fétt tojast melegiteni.

Keverés, megforditas és atrendezés

Elengedhetetlen, hogy f6zés/siités kozben néha megkeverje, megforditsa vagy atrendezze az ételt. Mindig az étel
szélérdl a kdzepe felé keverje vagy rendezze &t.

Pihentetés

F6zés utan hagyni kell az ételt bizonyos ideig allni, hogy a h6 egyenletesen eloszolhasson az ételben.
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Az étel jellemz6i

Osszetétel A magas zsir és cukor tartalmu ételeknek (pl. karacsonyi puding, gylimdlcskosar)
rovidebb melegitési id6 sziikséges. Kortiltekintéen kell eljarni, mivel a tulmelegités tiizet
okozhat.

Az ételben taldlhat6 csontok vezetik a hét, az étel igy gyorsabban megsil/megfé.
Ugyeljen ra, hogy az étel egyenletesen késziiljon el.

Siirliség Az étel slrlisége hatassal van a sziikséges fézési id6tartamra.
Konnyd, pordzus ételek, mint a siitemények vagy a kenyér sokkal gyorsabban
megsiilnek, mint a nehéz, str ételek, mint példaul a stltek és vagdaltak.

Mennyiség A mikrohulldmok széma azonos, fliggetlenil a megfézni kivant étel mennyiségétol. A
f6zési id6t novelni kell, ha a stitébe helyezett étel mennyisége novekszik.
pl. négy krumplit hosszabb idé megstitni, mint kett6t.

Méret Kisebb ételek és kisebb darabok gyorsabban megfének, mint a nagyobbak, mivel a
mikrohulldamok minden oldalrél képesek bejutni az étel kdzepére. Fézéskor az egyes
ételdarabokat azonos mérettire készitse eld.

Alak A szabdlytalan alaku ételeknek, mint példaul a csirkemellnek vagy combnak hosszabb
id6 kell, hogy megsiljon a vastagabb részén. Stitéskor helyezze a vastagabb részeket
kozelebb az edény széléhez, ahol tobb energia éri ket.

Mikrohullammal torténé fézéskor a kerek alaku ételek gyorsabban elkészilnek, mint a
szogletes alakuak.

Az étel hdmérséklete | Az étel kezdeti hémérséklete befolyasolja a sziikséges f6zési id6 hosszat.

A htitott ételek f6zéséhez hosszabb idére van szlikség, mint a szobahémérsékleti
ételekéhez.

Az edény hémérséklete nem jelzi pontosan a benne |évé étel vagy ital hémérsékletét.
A toltott ételeken, pl. lekvéros fankon ejtsen bevagéasokat, hogy a hé és a g6z el tudjon
tavozni.

AFIGYELMEZTETES: Arc és kezek: Mindig hasznaljon konyhai kesztyiit a étel vagy az edények siit6bol
valé kivételéhez. Lépjen hatrébb, mikor kinyitja a siit6 ajtajat, hogy a ho és a g6z

Itavozh Befedett ételek felnyitasakor (példaul félia levételekor), siitétasak

kor ligyeljen arra, hogy a kiaramlé meleg

vagy popcorn c g k kinyita
g6z ne érje arcat vagy kezeit.

AFIGYELMEZTETES: Talalas el6tt mindig keverje meg az ételeket és italokat, és ellendrizze
hoémérsékletiiket! Kiilondsen ligyeljen a csecsemdéknek, gyermekeknek és
idéseknek adott ételek és italok homérsékletére! A cumisiivegek és bébiételes
livegek tartalmat mindig keverje meg vagy razza fel, és fogyasztas el6tt ellenérizze
annak homérsékletét, nehogy égési sériilést okozzon!
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TANACSOK KIOLVASZTASHOZ

A mikrohulldmu siité hasznélata a leggyorsabb kiolvasztasi médszer. Ez egy egyszer(i folyamat, de az aldbbi utasitasok
kovetése elengedhetetlen ahhoz, hogy az ételt megfelelen kiolvasszak.

+ Tavolitson el minden csomagoldanyagot az ételrdl kiolvasztas el6tt.

- Etelek kiolvasztasahoz a 30P vagy a 10P mikrohullam teljesitményszintet hasznalja.

+ Kérjuk, olvassa el az aldbbiakban talalhato tovabbi informaciokat.

Atrendezés

A tanyér szélére helyezett ételek gyorsabban kiolvadnak, mint a kdzépen talalhatok. Ezért elengedhetetlen, hogy
kiolvasztas kozben legaladbb négyszer atrendezze az ételt.

Tegye a szorosan 1évo részeket a tanyér szélérdl a kozepére és rendezze at az egymassal fedésben lévé részeket is.
Ezzel biztosithatja, hogy az étel minden része egyenletesen kiolvad.

Szétvalasztas

Az ételek 6sszetapadhatnak a mélyhtitébdl valé kivételkor. Fontos, hogy kiolvasztas soran minél elébb elvalassza
egymastol az Osszetapadt ételeket.

pl. bacon szalonnaszeleteket, csirkehus filéket.

Befedés

Kiolvasztas kozben az étel egyes részei tulmelegedhetnek. Tulmelegedésiik és megsuilésiik elkeriilése érdekében
ezeket a részeket kis darab félidval fedheti be, ami visszaveri a mikrohulldmokat, pl. csirkeldbak és szarnyak esetén.
Pihentetés

Az ételek teljes kiolvadasahoz elengedhetetlen dlini hagyni 6ket bizonyos ideig.

A kiolvasztas nem a mikrohullamu sttébél torténd kivétellel fejezddik be. Az ételt befedve alini kell hagyni egy
bizonyos ideig, hogy belsé részei is teljesen kiolvadjanak.

Megforditas

Alapvet6 fontossagu, hogy a kiolvasztds soran az ételt akar négyszer is megforditsak.

Ez fontos az alapos kiolvasztas biztositasahoz.

TANACSOK UJRAMELEGITESHEZ

Etelek Ujramelegitésekor kévesse az alabbi tanacsokat, hogy felszolgals elétt az étel teljesen dtmelegedjen.
Etelek tanyéron

Vegyen le minden hust a tanyérrdl és ezeket kiilon melegitse meg. Lasd az aldbbiakban.

A kisebb ételdarabokat a tanyér kdzepére, a nagyobb és vastagabb darabokat a szélére helyezze. Fedje be atszurt
mikrohulldmozhato folidval az ételt és melegitse meg 50P szinten. A melegités felénél keverje meg / rendezze &t az
ételt.

MEGJEGYZES: Felszolgalas el6tt gy6z6djén meg arrdl, hogy az étel teljesen atmelegedett.

Szeletelt hus

Fedje be atszurt mikrozhato foliaval a hust és melegitse meg 50P szinten. Melegités kozben legalabb egyszer rendezze
4t a husokat a teljes dtmelegedés érdekében.

MEGJEGYZES: Felszolgalas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a hus teljesen dtmelegedett.

Csirke adagok

A vastagabb darabokat a tanyér szélére helyezze, fedje be mikrézhato félidval és 70P értéken melegitse meg.
Melegités felénél forditsa meg a husokat.

MEGJEGYZES: Felszolgalas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a csirke teljesen dtmelegedett.

Tizall6 edények

Fedje be mikrézhaté foliaval vagy egy megfelel fedével és melegitse meg 50P értéken.

Rendszeresen keverje meg, hogy a teljes étel egyenletesen felmelegedjen.

MEGJEGYZES: Felszolgalas el6tt gy6z3djén meg arrdl, hogy az étel teljesen atmelegedett.

Ahhoz, hogy az tjramelegitéssel a legjobb eredményt érje el, valasszon az étel tipusanak megfelelé mikrohullamu
teljesitményszintet. Pl. egy tal zoldséget 100P szintet hasznalva melegithet meg, mig egy adag lasagnet, amit nem
lehet megkeverni, 50P szinten kell melegiteni.

MEGJEGYZESEK:

+ Melegités el6tt tavolitsa el az ételen 1évo félia és fém tartalmu csomagolast.

HU - 26



+ A melegités ideje fiigg az étel alakjatdl, méretétdl, mennyiségétdl és hémérsékletétdl, tovabba a tarold edény
méretétdl, alakjatdl és anyagatol.

AFIGYELMEZTETES: Soha ne melegitsen folyadékot sziik nyaki edényben, mivel a felforrésitott edény
tartalma kifuthat és égési sériiléseket okozhat!

+ Atllmelegedés és tiz keletkezésének elkerlilése miatt fokozatos el6vigyazatossagra van sziikség a magas cukor-
vagy zsirtartalmu ételek (példaul sitemények vagy karacsonyi puding) melegitése esetén.

« Tilos suitéshez hasznalt olajat vagy zsirt melegiteni a stitében, mivel az tilmelegedhet és tiizet okozhat!

+ Konzerv burgonyat ne melegitsen a mikrohulldmu siitében! Kévesse a gyarté konzerven elhelyezett itmutatasait.

&FIGYELMEZTETES: A cumisiivegek és bébiételes iivegek tartalmat mindig keverje meg vagy razza
fel, és fogyasztas el6tt ellenérizze annak hdmérsékletét, nehogy égési sériilést
okozzon!

HIBAELHARITAS

Ha gy tapasztalja, hogy siitéje nem miikodik megfeleléen, néhany egyszer(i ellenérzéssel maga is ellenérizheti a

hibét a szerel6 kihivasa el6tt. Egyszer(bb hibdk esetén ezzel elébe mehet a felesleges szerviz hivasoknak.

Végezze el az alabbi egyszer ellenérzéseket:

Helyezzen egy csésze vizet a talcéra, és zarja be az ajtot. Valassza ki a 100P szintet és programozza be a stit6t 1 perces

miikddésre.

1. Mukodés kozben bekapcsol a suté vilagitasa?

2. Mkodik a hiité ventilator? (Tartsa kezét a szell6z6 nyilasok folé.)

3. Egy perc elteltével megszoélal a hangjelzés?

4. Avizfelmelegedett a pohdrban? Vegye ki a pohar vizet és csukja be az ajtot. Programozza be a siit6t 3 perces
fézésre a grill funkcié hasznalataval.

5. 3 perc utan a grill fitészal vorosen izzik? Ha barmelyik kérdésre "NEM" a vélasz, elészor ellendrizze, hogy a sité be
van-e dugva és a biztositék nem égett ki. Ha mindent rendben taldl, ellendrizze a késziiléket az alabbi hibakeresési
tablazat alapjan.

AFIGYELMEZTETE’S: Tilos a siitot a felhasznalonak maganak moédositania, illetve javitania! A SHARP
képzett szakemberén kiviil barki mas szamara veszélyes barmilyen szervizelést, vagy
javitast eszk6zoIni a késziiléken. Tartsa be ezt az utasitast, mivel a mikrohullamu energia
ellen védé boritasok eltavolitasaval jarhat a szerelés.

+ Az ajté szigetelése megakadalyozza a mikrohulldmu energia szivargasat a stité mikodése kdzben, de nem
nyujt Iégmentes szigetelést. Normalis m(ikodés mellett is el6fordulhat, hogy paralecsapodast, fényt vagy meleg
légdramot érez az ajtd kornyékén. A magas viztartalmu ételek parolognak, és a para lecsapodhat az ajté belsején és
kicsepeghet a siit6bdl.

+ Javitas és modositas: Ne prébélja meg haszndlni a siitét, ha nem m(ikodik megfeleléen!

« Kiilsé boritas és hozzaférés a lampahoz: Soha ne tavolitsa el a késziilék kiilsé boritasat! A magas feszultség alatt
1évé alkatrészek miatt ez kiilondsen veszélyes lehet. Soha ne érjen az alkatrészekhez, mivel haldlos aramuitést
szenvedhet! A sité nem rendelkezik nyithaté hozzaféréssel a lampahoz. Ha a vilagitas elromlik, ne prébalja meg
kicserélni az izzét, hivja a SHARP markaszervizt.
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HIBAKERESESI SEGEDTABLA

KERDES VALASZ
Huzat érezhet6 az ajtd A stité miikodése kozben levegé kering a stitétérben.
kornyékén. Az ajté nem zéar [égmentesen, ezért némi levegé kidramolhat az ajton.

Péra csapodik le a siitében, és | Altalaban a siit6 belseje hidegebb, mint a készitett étel, ezért a f6zés kdzben
lefolyik az ajton. keletkez6 g6z lecsapddik a hidegebb feltleten.

A keletkezé g6z mennyisége fligg az éppen készitett étel viztartalmatol. Néhany
étel, példaul burgonya, viztartalma magas.

Az ajté tivegére kicsapddott para néhany éra elmultaval eltdnik.

Szikrazas vagy villodzo fény Ha f6zés kozben egy fém targy kozel keriil a siitétér faldhoz, szikrakat vethet. A
fézés kdzben a sttétérben. szikrazas érdesitheti a stt6tér fellletét, de egyébként nem karositja a sttét.

Szikrazo burgonya. Vagjon ki minden hibdas részt a burgonyabdl és szurkélja meg. Helyezze
kozvetlendl a talcéra vagy egy héallé lapos edénybe.

A kijelz6 vilagit, de a Ellenérizze, hogy az ajto jol zarddik.

kezel6panel nem reagal a

gombnyomésokra.

A suté tal lassan f6z. Gy6z6djon meg rola, hogy megfeleld teljesitményszintet dllapitott meg.
A suitd zajosan miikodik. A mikrohulldmu energia pulzal, KI-BEkapcsol f6zés/kiolvasztas kozben.
A készulék kulsé felulete A haz felmelegedhet - ne engedjen gyerekeket a kozelébe.

forré.

RADIO INTERFERENCIA

A mikrohulldmu siité miikddése megzavarhatja a radiot, a tévét vagy hasonld berendezéseket. Interferencia esetén az

alabbi lépésekkel csokkentheté vagy megsziintetheté a probléma:

1. Tisztitsa meg a suit6 ajtajat és a tomitéseket.

2. Forditsa el a radi6 vagy a televizi6 vevéantennajat.

3. Helyezze 4t a mikrohullamu suitét a vevéegységhez képest.

4. Tavolitsa el a mikrohulldamu siitét a vevéegység kozelébdl.

5. Csatlakoztassa a mikrohullamu stitét egy masik aljzathoz, hogy a mikrohullamu siité és a vevé kiilonb6zé
aramkorokon legyen.

A SZERVIZ HiVASA ELOTT

Miel6tt szervizelést kér, ellendrizze az alabbi elemeket:

Ellendrizze, hogy a siité megfeleléen van-e bedugva. Ha nem, hiizza ki a dugét a konnektorbdl, vérjon

10 masodpercet, majd dugja vissza biztonsagosan.

Ellendrizze, hogy nincs-e kiégett dramkori biztositék vagy kioldott f6 megszakitd. Ha ugy tiinik, hogy ezek
megfeleléen miikodnek, tesztelje a konnektort egy masik késztlékkel.

Ellendrizze, hogy a kezel6panel megfeleléen van-e beprogramozva és az id6zit6 be van-e allitva.

Ellendrizze, hogy az ajtd biztonsdgosan van-e csukva, és miikodik az ajtézar rendszer. Ha az ajté nincs megfeleléen
becsukva, a mikrohullamu stité nem fog mékodni.

HA A FENTIEK EGYIKE SEM OLDJA MEG A HELYZETET, VEGYE FEL A KAPCSOLATOT A SHARP UGYFELSZOLGALATAVAL.
NE PROBALJA MEG SAJAT MAGA BEALLITANI VAGY MEGJAVITANI A SUTOT.
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